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PREDAJNA A SKLAD WINE CENTRUM
Silvanova 35 - Pezinok
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“Navstivte nasu predajnu a my Vam urcite poradime
a skonzultujeme Vase poZiadavky na vyrobu vina.
Na Vase vino vyberieme vhodny pripravok, vhodny
barikovy sud, idedlny uzdaver a technoldgiu pre Vas."



BIELE VINO POSTUP - homatiche

DAVKOVANIE
1 - SUPRAROM 25 g/100kg
Specialny pripravok na oSetrenie hrozna pred oxiddciou, zachovédva aromatick( svieZost a intenzitu. Priddme na hrozne.
2 - LAFAZYM PRESS 3-5 g/100kg

Enz¥m pre vylisnost, zvySuje mnostvo samotoku. Podporuje vysok( extrakciu ardm a ich prekurzorov, Macerujeme 2 - 6 hodiny,

APLIKACIA NA VYLISOVANY MUST

3 - LAFAZYM CL 2 g/hl
Enzym na odkalenle mustov. Zabezpeduje richle usadzovanie kalov, Dodéava aromatickd jemnost,
4A - MOST PURILAT 30 g/hi

Komplexny pripravok Zelatiny, PVPP so silikatmi. Aplikuje sa priamo do mutu bez tvorby hrudiek. PouZiva sa na odstranenie
negativnych taninov a horkych latok.

4B - POLYMUST V 30 g/hl
Kombinovany pripravok rastlinného proteinu z hréaSku a PVPP pre preventivne ofetrenie proti oxidacii bielych a rosé mustov.
Odstrafiuje oxidujice fenolické zluéeniny zodpovedné za farebné zmeny a stratu arémy. ZniZuje hnednutie a .pinking” efekt.

4C - VINICLAR P 30-60 g/hl
Pripravok na baze tistého PVPP k preventivnemu odetreniu mustov od polyfenolov.
4D - GECOLL SUPRA 100-130 mi/hl

Tekuta Zelatina spracovana z vybranej velmi istej suroviny. Uréena pre zjemnenie triestovin v muitoch a podporu &irenia.

APLIKACIA PRI FERMENTACII

5 - THIAZOTE PH/SP 20 g/hl
Startovacia vyZiva pre alkoholové kvasenie obohatena o vitamin B1. Obsahuje anorganicky dusik.
6 - TURBICEL 20-40 g/hl

Vysoko Eista celuldza, ktord poskytuje neutrdlnu podpornd vrstvuy pre kvasinky na dokonalejsiu a richlejfiu fermentaciu,
10g/hl zvysi zakalenie muftu o 20 NTU.

7 - SUPERSTART BLANC 20-30 g/hl
Rehydratacia kvasiniek. Vina majo menej prchavych kyselin a zluéenin tvoriacich sirku. S0 bohatsie na odrodové a kvasné ardmy.
8 - KVASINKY AROMATICKE 20-40 g/hl

ZYMAFLORE X5 - ZYMAFLORE 16 - IOC B 2000 - 1OC BE THIOLS - IOC BE FRUITS - ZYMAFLORE VL1 - FRUITY WHITE
Teplota fermentdcie 13 - 16°C, Sirest mustu musi byt 50 - 130 NTU po odkalenl!

9 - NUTRISTART 2 x 20-40 g/hl

Komplexna vyZiva pre alkoholové kvasenie obsahujica inaktivované kvasinky, aminokyseliny, mineraly, fosforeénan amdnny a
vitamin B1. Obsahuje anorganicky | organicky dusik. 1. davka v 3-4 dni fermentacie a 2, podla vyvoja fermentacie.

10 - FRESHAROM 30 g/hl

Specificky pripravok z bunkovych stien kvasiniek s vysokou ochranou arémy bielych a rosé vin. Bohaty na glutation a reduktivne
metabolity. Aplikujeme v 1/3 alkoholove] fermentacie. Ziskavame aromatickejie a pindie vina Silepsim zrecim putsnu:ialﬂmﬂ‘i :'
LY
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11 - NUTRISTART ORG N H,’,’;‘Euaﬂ g/hl
100% organickd vyZiva obsahujlca inaktivované kvasinky bohaté na aminokyseliny, vitaminy, minerdly a stopové prvky =8 ;
12 - LAFAZYM AROM Pk 2 4 g/hl

Enzym s B-glukoziddzovou aktivitou pre uvolnenie aromatickych terpénov. Silna aktivita enzymu zvyiuje ardmu bielych & rosé vin,
Pridavame a ku koncu alkoholove] fermentécie. PAsobi max 6 tydhov. Na zastavenie aktivity pridame 10g/hl bantonitu.

13A - TANFRESH +' 2-4 g/hl

Rozpustny ellagicky a proantokyanidicky tanin na baze hroznovych taninov, Podporuje svieZost a ovocnost bielych a ruZovych vin.
Chrani proti oxidacii a starnutiu vin. Podporuje Struktiru a pinost chuti. Pridavame pri staéke miadého vina.

13B - ESSENTIAL PEL " 1-3 g/hl

100% hroznovy tanin zo upiek bieleho hrozna podponujici Struktinu o stabilizéciv forby o ardmy, Potlééa oxidadné enzymy, Zlepiuje
ocinok 502. Vyrazne zvyiuje ovocnost vin, Strukiire a pinost v dochuti.

Miadé vino chladime na 15°C a po cca 2 - 4 dioch zasirime na 30 - 50 mgfl volne] S02



RUZOVE VINO POSTUP - Hromaticke

DAVKOVANIE
APLIKACIA NA ODSTRAPENE HROZINO
1 - PYROSULFID DRASELNY 5-10 g/100kg
PouZiva sa na ochranu hrozna pred oxidaciou, potlata divoké kvasinky a baktérie. Podporuje vyvoj buketu,
2 - LAFAZYM PRESS 2-3 g/100kg

Enzym pre vylisnost, zvyiuje mnoZstvo samotoku. Podporuje vysokl extrakciu ardm a ich prekurzorov. Macerujeme 1 - 2 hodiny.

APLIKACIA NA VYLISOVANY MUST

3 -LAFAZYM CL 1-2 g/hl
Enzym na odkalenie mustov. Zabezpeéuje rychie usadzovanie kalov. Dodava aromaticku jemnost.
4A - POLYMUST ROSE 30-60 g/hl

Kombinovany pripravok rastlinného proteinu zo zemiaku a PYPP na stabilizaciu farby ruZovych vin tym,
#e odstrani oxidovatelné polyfenoly, ktoré méZu menit farbu vina.

4B - POLYMUST V 30-50 g/hl
Kombinovany pripravok rastlinnéha proteinu z hrdsdku a PVPP pre preventivne odetrenie proti oxidacii bislych a rosé mustov.
Odstrafiuje oxidujice fenolické zlGEaniny zodpovedné za farebné zmeny a stratu ardmy. Znifuje hnednutie a .pinking" efakt.

4C - MOST PURILAT 30 g/hli
Komplexny pripravok Zelatiny, PVPP so silikatmi. Aplikuje sa priamo do mustu bez tvorby hrudiek. PouZiva sa na odstranenie

negativnych taninov a horkych latok.

APLIKACIA PRI FERMENTACII

5 - THIAZOTE PH/SP 20 g/hl
Startovacia vyZiva pre alkoholové kvasenie obohatend o vitamin B1. Obsahuje anorganicky dusik.
6 - TURBICEL 20-40 g/hl

Vysoko Eista celuldza, ktord poskytuje neutralnu podpornd vrstvu pre kvasinky na dokonalej$iu a rychlejiu fermentaciu,
10g/Mhl zvysi zakalenie mustu o 20 NTU.

7 - SUPERSTART BLANC 20 g/hl
Rehydratdcia kvasiniek. Vina majd menej prechavych kyselin a zld€enin tvoriacich sirku. Vina s bohatSie na odrodové a kvasné aramy.
8 - KVASINKY 20 g/nl

ACTIFLORE ROSE - ZYMAFLORE X5 - ZYMAFLORE X16 - IOC FRESH ROSE - |0C B 2000
Teplota fermentacie 13 - 18°C, Eirost’ mustu musi byt 80 - 130 NTU po odkalen(!

9 - NUTRISTART 20 g/hl
Komplexna vyZiva pre alkoholové kvasenie obsahujica inaktivované kvasinky, aminokyseliny, minerdly, fosforeénan amdnny a vitamin B1.
Obsahuje anorganicky | organicky dusik. 1. ddvka v 3-4 dni fermentécie.

10 - FRESHAROM 30 g/hl

Specificky pripravok z bunkovych stien kvasiniek s vysokou ochranou arémy bielych a rosé vin. Bohaty na glutation
a reduktivine metabolity, Aplikujeme v 1/3 alkoholove] fermentacie. Ziskavame aromatickejsie a pindie vina s lepsim zrecim potencialom.

11 - NUTRISTART ORG 20 g/hi
100% organicka vyZiva obsahujica inaktivované kvasinky bohaté na aminokyseliny, vitaminy, minerdly a stopové prvky _
12A - TANFRESH _ 2 .8/hl

Rozpustny ellagicky a proantokyanidicky tanin na baze hroznovych taninov, Podporuje sviefost a ovocnost bielych a
Chrani proti oxidacil a stadrnutiu vin, Podporuje Struktiru a pinost chutl. Priddvame pri staéke miadého vina.

12B - ESSENTIAL PEL
100% hroznovy tanin zo Jupiek bieleho hrozna podponujici Struktoru a stabllizéciv forby @ Grémyl BotiGéa pkidodng enzymy, Hepiuje
GEinok 502, Vyrazne zvyiuje ovocnost vin, Sirukiire o plnost v dochuti.

13 g/hl
»

Miadé vino chladime na 15°C a po cca 2 - 4 diioch zasirime na 40 - 60 mg/l volnej S02



CERVENE VINO POSTUP - @smium

DAVKOVANIE
1 - PYROSULFID DRASELNY 5 g/100kg
PouZiva sa na ochranu hrozna pred oxidaciou, potlata divoké kvasinky a baktérie. Podporuje vyvoj buketu,
2 - TANIN VR COLOR 10 g/100kg

Specialny tanin pre stabilizdciu farby Eervenych vin. Podporuje antioxidaéni kapacitu. Zlepiuje intenzitu farby vina z
nedozretého hrozna a tief u odrdd s niZziim obsahom antokyaninow.

3 - TANIN VR SUPRA ELEGANCE 20 g/100kg
Imes proantokyanidickych a ellagickych taninov. Ma antioxidacné vlastnosti pre ochranu farbiva, zlepSuje Struktdru vin.
Potlaca oxidacné enzymy.

4 - LAFASE HE GRAND CRU 3 g/100kg
Enzym pre tradiéné nakvaZanie rmutu a ziskanie Struktirovanych vin bohatych na farbiva a jemné taniny s vysokym zrecim
potencialom. ZlepSuje extrakciu polysacharidov, a tym zvyiuje plnost’ éervenych vin.

5A - OENOLEES 30 g/100kg

Specificky pripravok z bunkovych stien kvasiniek s vysokym obsahom chutovo aktivnych peptidov pre zjemnenie a plnost vin.
Bohaty na polysacharidy stabilizujice farbu. ZniZuje horkost a zvieravost v chuti. Tvori plné Eervené vina.

5B - POWERLESS ROUGE 15 - 40 g/100kg
Obsahuje inaktivované kvasinky bohaté na manoproteiny a fG-glukanazu, ktora urychluje extrakciu polysacharidov.

Ufahcuje extrakciu zligenin s vysokym senzorickym potencialom - podporuje nasladiost, plnost a vyraznd jemnost v

Eervenych vinach. Priddvame do rmutu pri fermentacii alebo do vylisovaného hotového mladého vina pri zreni.

APLIKACIA PRI FERMENTACII

6A - NOBILE SWEET GRANULAR 200 g/100kg
Vysoko kvalitny granulat z francluzskeho dubu. Zosiliuje sladky vmen. Podporuje aromu vanilky, oriedkov a drevnatych tonov.
6B - NOBILE AMERICAN BLEND GRANULAR 200 g/100kg

Vysoko kvalitny granulat z amerického dubu. Zosilfiuje sladky vnem, vnesenie vanilkovych a dymovych tdnov. Podporuje ardmu
kokosu a javoroveho sirupu. Potlaca vegetativne tony.

7 - THIAZOTE PHISP 30 g/hl
Startovacia vyZiva pre alkoholové kvasenie obohatend o vitamin B1. Obsahuje anorganicky dusik.
B - SUPERSTART ROUGE 20 g/hl

Rehydratacia kvasiniek. Vina sl istejiie, maji menej prchavych kyselin a zli€enin tvoriacich sirku. ZvySuje odolnost
kvasinkam na vyiiie teploty a alkohol. Vina sO bohat3ie na odrodové a kvasné aromy.

9 - KVASINKY 20 g/hl
ZYMAFLORE F83 - ZYMAFLORE XPURE - ZYMAFLORE RX60

ZYMAFLORE FX10 - ZYMAFLORE RB2 - ZYMAFLORE F15

Teplota fermentacie 20 - 30°C

10 - NUTRISTART L 20 g/hil
Komplexna vyZiva pre alkoholové kvasenie obsahujica inaktivované kvasinky, aminokyseliny, mineraly, fosforefnan amonny a
yitamin B1. Obsahuje anorganicky i organicky dusik. 1. davka v 4 dni fermentacie.

APLIKACIA PRI MALOLAKTICKEJ FERMENTACII

11 - MALOSTART _
VyZiva pre baktérie pri malolaktickej fermentacii. UmoZnuje zlepsit’ rychlost biologického odblravania kyselin

12A - SB3 DIRECT -
Baktérie s priamym naotkovanim a vysokou aktivtou. Alkohol do 15%, pH do 3,3; celkoya 502 doﬁn‘ﬁ

12B - B7 DIRECT o >
Baktérie s priamym naoCkovanim a vysokou aktivitou. Alkohol do 16%, pH od 3,2; cel g/l Le
Vit »

12C - EXTRAFLORE T

Baktérie s priamym naofkovanim a vysokou aktiviou. Alkohol do 15%, pH do 3,3; celkova 5(}2'.1

20 g/hl

I, 250hiI
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13 - TAN'COR GRAND CRU 10 g/hl
Pripravok na baze proantokyanidickych taninov z hrozna a ellagickych dubovych taninov z dubu, uréeny k zreniu éervenych vin.

Po faza kvasenia alebo behom zrenia umoZiuje pozitivne pdsobit na chutovi Struktlru a perzisteniu vin. Trvale stabilizuje farbivo vin.




SUMIVE VINO POSTUP - Wothod tradstionelle

LAKLADNE VINO - PARAMETRE

ALKOHOL 9,0 - 11,5% / KYSELINY 7-10g/l / ZVYSKOVY CUKORO0-3 g/l VOLNA S02 0 - 30 mg/L
BIELKOVINY 100% cisté / pripadnd stabilizacia - CELSTAE 100 mi/hl
ODRODY PINOT NOIR / PINOT BLANC / CHARDONAY / RIZLING / SAUVIGNON / PESECKA LEANKA

DAVKOVANIE
APLIKACIA PRI SEKUNDARNEJ FERMENTACII
1 - SUPERSTART SPARK 30 g/hl

PouZiva sa na rehydrataciu kvasiniek €¢im dodava esencialne prviky, ktoré zlepiuji Zivotaschopnost’ buniek behom pripravy kvasiniek
a lepdiu odolnost vodi alkoholu.

2A - ZYMAFLORE SPARK 30 g/hl
Kmen vyilachteny v oblasti Champagne. Rychla autolyza, dobra fermentana kinetika. Dobra odolnost voci alkoholu a 502. Vina si jemné,
elegantné a gulaté, s dlhym starnutim. Produkcia tercialnych arom. Vhodné pre tradicnd metodu pre Chardonnay, PH, Pinot blanc.

2B - ZYMAFLORE X5 30 g/hl
Odhalenie odrodovych arém typu prchavych tiolov a tvorba fermentaénych arém - esterov. Tvori ferstvé a komplexné vina. Vina s velmi
vysokou produkciou odrodovych ardm - grep a tropické ovocie. Pre Chardonnay, Pinot blanc, Mukat, Rosé,

2C - ZYMAFLORE X16 30 g/hl
Velmi dobra fermentacna kinetika a silna tvorba ardm-esterov. Tvori aromatické a moderné vina. Vina s velmi vysokou produkciou
fermentaénych arém - biela broskyfia a Zité kvety. Pre Chardonnay, Pinot blanc, Mugkat, Rosé,

2D - 10C 18-2007 30 g/hi
Kmef vybrany Initititom OEnologique de Champagne je jeden z najlep&ich kmefov z vinic zo Champagne. Idealny na narocnejiie
kvasenie sektov: nizke pH, nizka teplota, vysoky obsah alkoholu. Rychly rozbeh kvasenia, kompletné rozioZenie cukru a nizke

pofiadavky na vyEivu. 50 idedlne pre vyrobu Sumivych vin tradiénou metddou a metddou kvasenia v tanku. Zvyraziujl odrodu a terroir.
Odolnost' alkoholu 15 %, potreba Zivin nizka.

3 - THIAZOTE PH/SP 5-10 g/hl
Startovacia vyZiva pre alkoholové kvasenie obohatend o vitamin B1 a diamonium fosfat. Hladky priebeh fermentacie.

4 - CLEANSPARK 60-80 mli/hl
Pripravok k striasaniu flia. Bentonit + alginat uréeny pre dokonalé vycistenie vina vo flasi. Tvori kompaktny sediment.

5A - TANSPARK 30-40 ml/hl
Spojenie taninov v tekutej forme, ktoré sa podielajl na gireni a ochrane Struktdry vina. Pridavame pred pridanim kvasiniek.

5B - TANFRESH 0,5-1 g/hl
Spojenie proantokyanidickych a elagickych taninov z dubu. UmoZnuje osvieZit aromaticky profil z oxidovanych zakladnych vin.

6 - OENOLEES 15-30 g/hl
Specificky pripravok z bunkovych stien kvasiniek. Urychluje zrenie na kaloch. Optimalizuje jemnost a pevnost peny. Zvyiuje plnost vin,

7 - FRESHAROM 30 g/hli

Specificky pripravok neaktivnych kvasiniek s vysokou redukénou schopnostou. Chrani aromaticky profil vin. Lepsi potencial starnutia vin.
Sumivé vina st aromatickejiie a maji kvalitnejdiu pevnost’ a jemnost’ peny. Vyrazne spomaluje oxidaciu,

APLIKACIA PRE EXPEDICNY LIKER

8 - STABIFIX 70-100 mi/hl
Roztok arabskej gumy s vysokym indexom ochrany pre stabilizaciu nestabilného farbiva ruZovycha cervenych Sumivych vin,

9 - OENOLES MP 10-30 g/hl
Extrakt z kvasiniek - manoprotein s vysokym obsahom peptidov a polysacharidov. Obnova penenia, znizenie kyslostl, gulatost a sladkost.
10A - QUERTANIN SWEET 2-10 g/hi
Pripravok elagickych taninov Specificke] kvality zo srdca dubu ckamZite rospustny. ZvySuje Struktiru Sumivych win,

10B - QUERTANIN CHOC 2-10 g/hi
Pripravok elagickych taninov 3pecifickej kvality zo srdca dubu okamiite rospustny. Zvyiuje Struktiru Sumivych vin.

10C - PRIVILEGE BLEU - & 1-8 g/hl

Cisty extrakt elagickych taninov Specificke] kvality z amerického dubu okamZite rospustny. ZvySuje Struktiru a ovocnost Sumivych vin,



SIRNE PRODUKTY

PYROSULFID DRASELNY

Pouiiva sa na ochranu hrozna pred cxiddciou,
potid&a divokd kbvasinky a bokbérle,
Podparuje virvaj buketu
Dévkovanie: 5 - 10 g/100 kg zdravé hrozno
10 - 15 g/100 kg nahnité hrozno

PYROSULFID SODNY

Poufiva sa na ochranu hrozno pred oxdddciou,
potldda divokd kvasinky a bakbérie,

Podporuje vivol buketu.

Davkovanle: 5 - 10 g/100 muiiv a vina

SULFIVIN K180

18 % tekutd siro. Roztok obsahujdcl 180 gfl 502 vo
farme hydrogénsirditany drasaeiného [KHSO3E]. Sulfivin
K 180 md anfisepticky, anfioxidaény o profiplesfiovy
uginok. Je vhodny do rmutu, muitu a vina. Pridania
10 mil Sulfivin K 180 na hl zvedl volny 502 o 18 mg/l,
Dévkovanie: 10 mi/hl dodd 18Bmg/L volfne| 502

LAFAZYM PRESS

Vyélstany pektohyticky enzym pre optimalne lsovanie
tym. ke rvyiuje mnolstvo sametfoku o miluje dobu o
pocet isovacich cyklov, Podporuje vysokd exirakciu
arém a ich prekurzorov. Obmedzuje extrakciv horkych
a prooxidadnych fenolickych ziddenin.

Davkovanie: 2 = 5 g/100 kg rmutu

LAFAZYM EXTRACT

VyCisteny pektolyticky enzym pre urychlenis
macerdcia. Podporuje uvolnenie cdrodowych
ardm a aromatickych prekurzoroy. Vhodny prl
nalefani rmutu pri nizkej leplote,

Davkovanie: 2 = 3 g/100 kg rmutu

LAFAZYM THIOLS

Paktolytickd zmes enzymov 5 vedlajiimi akfivitami urSenymi na
efaktivne zvyienie aromatickych ticlov. v synergil s kvasinkouw
vyl aromaticky prafil vin, Je molné poulif na Srokd Tkdlu
bislych a rasé odrdd: Souvignon, Muikdal, Tramin, Rizling,
Cabernet. Priddvame do hrozna alebo do muiiu pred kvasanim.
Dévkovanie: 3 - & g/100 kg

LAFASE XL EXTRACTION

Tekuty pektolyticky enzym fpeciding pre macerdciu hromna, Ivyiuje
podiel samatoku, dlepiule iovanie a skracuje dobu nakvdiania
Davkovanie: 2 = 4 ml/100 kg rmutu

LAFAZYM CL

VyZistany pektolyticky enzym na odkalenie a Sirenie
muitov. Iobezpedule rfehle odkalenle a lepiie
wiadrovania kaloy. Podporuje Sirenie miodych vin,
Doddva aromaticks jemnost,

U&inny pri nizka] teplote od 5°C.

Dévkovanie: 0.5 — 2 g/hl

LAFAZYM AROM

Granulovany enrym s paektolylickou a B-glukoziddzovou
akfivitou pre uvolnenie aromatickych terpénoy. Sing aklivita
enzymu zvyiuje ardému bielych a rosé vin, Priddaval of ku
kancu alkoholove] farmentdcie.

Dévkovanie: 2 - 4 g/hl (max & tyidAov, rastavenie aktivity
pridaf 10g/hl bentonitu)

—i

SUPRAROM

Kombinovany pripravok obsahujici kondenzovand
taniny. pyrosulfid draselny a kyselinu askorbowva
Oiefrenie hrozna pred oxidaciou, zachovawva
aromatickd sviefost a intfenzitu,

Dévkovanle: 10 = 25 g/100 kg hrozna

SIRNE KNOTY

Poulivajl sa no sirenie muitu a ving, K

dezinfekci vwwrobnych o skladovych nadob. Midia
Ecodiivé mikroorganizmy a plesne. velkost 400g
Ddvkovanie 1 - 2 pldtky na 1 hi.

OENOSTERYL

SL.-rnivé tabletky pyrosulficdu draselndho s
hydroganuhlicitonom uvolfujicim CO2, ktory
chrani rmut pred oxidaciou. Pouiiva sa na sirenie
tankov a sudov hotového vina,

Déavkovanie: 1 tableta uvelni 5 g 502 £o |e no
100 kg rmutu = 50 mg/l vofného 502

LAFASE XL CLARIFICATION

Tekuly pekiolylicky enzym na odikalenie o Cirenie
muitov. Rychle ifiepanie pektinov. Idedlny pre
flotdciu. Podponuje Sirenle miadich vin. Doddva
aromatickd jemnast, 0&inny pri nizke] teplote od 5°C.,
Davkovanile: 1 =3 mi/hl

LAFASE HE GRAND CRU

Vycisteny pektolylicky enzym pre trodicng
nakvaianie rmutu a ziskanle Erukidrovanych vin
bohatyeh na farbivd a jemné taniny, s vysokym
rrecim poltencialom, Ilepiuje extrakciv
polysacharidov, a tym zvyiuje pinost Earvenych vin.
Ddavkovanle: 3 - § g/100 kg rmuiu

LAFASE FRUIT

Vydisteny pektolyticky enzym pre virobu Servenych

win § avocnym charaklernsm. Podporuje jemnd exirakciu
farby o ardmy. Specificky enzym pre kratke nakvaionie.
Ddavkovanle: 2 - 5§ g/100 kg rmuiu

LYSOZYM / LACTOLYSE

Enzym pdsoblocl na rozruienia stlen milednych
ekt i [Gram +]. ¥ bielych o rosé mulloch
rabrafiuje malolakticke) farmentaci, Cim stabilizuje
aromaticky profil vin, Posiliuje pbsobenie 502,
Cim vyiZle pH v muttoch, tym |e vwikla ddvika,
Ddvkovanle: 15 - 50 g/hl

EXTRALYSE

Koncantrovany a vyCisheny pripravok B-glukanaz a
peklindz, uréany na zretie vina na kaloch - batonai.
Urgchiuje autalyticky rozkiod kvasiniek, z ktorgch

20 uvalfiujl Gty rvyroziiujice pinosl o extrakt vin,
Podporuje filtravateinos? vin

Davkovanle: 4 = 10 g/hl

EXTRAZYME LIQIUIDE

Tekuty pektotyticky enzym Epecidlny pre mocerdciu
hrozna. Zlepiuje isovanie a ardmu vin, Vyrazne
odialuje musty a exdtrahuje larbivo u Cervenych vin
Davkovanle: 3 = & ml/100 kg hrozna alebo muitu



KVASINKY

ACTIFLORE CEREVISIAE

VIETKY ODRODY

Evasinky vybrarné pre rfchly nastup fermentacie. Neovplyviiujd odrodovy charakber vin. Teploto kvasenia
20 - 30°C, odolnos? afikoholu 14 &, potrebo Fivin nizka

Dévkeovanba: 15 - 30 gfhl

ACTIFLORE BO213

VEETKY ODRODY

Evasinky Ex Bayanus Ipecidine pre obnovu kvasenia, Richly prekvas. Teplota kvasenio 10 - 32°C, odolnas!
alkohaolu 17 K. potreba Tvin nizka

Davkovania: 20 - 30 g/hl, 30 - 50 g/hl pri olbnove kvasenia

ACTIFLORE RMS2

BIELE ODRODY

Evosinky vybrané pre rychly ndstup fermentdcie. Neovplywiiujd odrodowy charakber vin. Teplota kvasenia
10 - 30°C, ododnos! alkoholy 17 %, potreba Hvin nizka

Ddvkovanie: 20 - 30 g/hl

ACTIFLORE ROSE

ROSE A BIELE ODRODY

Specifickd kvasinka pre rosé vina typu prémium. Silnd fvorba kvasnych ardm. Tvorba vin ovocného charakteny
| z odrSd so slabym aromatickym potencidlom. Vysoky killer" faktor. Tepdota kvasenia 13 - 18°C, odolnost
alkoholu 15 %, potreba Jivin strednd

Davkovania: 20 - 30 g/hl

ACTIFLORE F5

BIELE ODRODY A CERVEME ODRODY = CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC

Produkuji Struktirovand vina 5 korenistou a ovocnou ardmou, Vysoky killer® fakbtor. Teplota kvasenia 20 = 30°C,
adaolnosf alkchaole 14 %, potreba ivin stredna

Davkovania: 15 - 30 g/fhl

ACTIFLORE F33

VSETKY ODRODY

Dokonale uspdaobend k tvorbe elegantnych Sarvenych vin, Ivyiend tvorba polysocharidoy. Slabd tvarba
prehavych kyselin. Vhadng pre bisle ving kvosend v bamigue sudoch. Teplota kvasenia 13 - 30°C, adolnos!
olkohaolu 16 %, potreba Jivin nizka

Dévkowvania: 15 - 30 g/hl

LYMAFLORE EGIDE TD+MP

VSETKY ODRODY

Specificky kmed Torulaspora delbrueckll @ Metschnikowio pulchemma podponjicl virazne vty pinost a
komplexnast vin, Ividend produkcia esterov a fiolov, U Servenyeh vin dominuje ardma rdbede o Cemice, U
Bialych vin wyivdra ardmu citrusovich ptodov, Priddva sa na zaciotok fermentacie. Pre dokvosenie sa

po 24 - 72 hodindch noodkuje kmed Socchoromyces ceravisioe. Teplota kvasania 10 - 24°C, odofnos?
alkohaolu & - 10 %, potreba Fvin strednd

Davkovania: 3 g/hl pre suché vina, 5 gfhl pre slodké vina

IYMAFLORE ALPHA TD

VEETEY ODRODY

ipecificky kmen Torulaspora delbrueckil podporujec vyrazne vwiiv pinos! o kemplexncs! vin, TvySend produkcia
asterov a fiolov. U Eerverpch vin dominuja aréma ribezle o Eemice. U biehych vin vyhearo ordmu citrusowvich
plodov, Priddva sa na zofiafok fermentdcie, Pre dokvasene ta po 24 - 72 hodindch noodkuje kmer
soccharomyces cerevishos, Teplota kvasenia 10 - 26°C, odolnost alkoholu 8 - 10 %, potreba Jivin sirednd
Davkovanie: 30 g/hl pre suchd ving, 40 g/hl pre sladkeé ving

LYMAFLORE DELTA

SAUVIGNON, RIZLING, VELTLINSKE ZELENE, TRAMIN CERVENY, DEVIN, MULLER THURGAU, ROSE VINA
Tvori komplexné o edeganing vina, isty aromalicky profil. Dwrazfiujd ardmy citrusov, najmda grepfruit, fropického
avocia - mango, litchl.Teplofo kvasenia 14 - 22%C, odoinost alkoholu 15 %, pofreba Sivin vysokd

Dévkovanka: 30 - 30 g/hl




Q7211144

IYMAFLORE X5

SAUVIGNON, RIZLING, MUSKAT, DEVIM, TRAMIM CERVENY, PALAVA, IRSAI OLIVER, VELTLINSKE ZELENE,
ROSE - C5, CF, ME

Wedmi silnd tvorba odrodovich a kvasngch arém - grapefruit, fropické ovecie. Sierna ribezia. Vina 50 komplexné
a aromatickejile. Wysokd tvorba fiolov. Teplota kvasenda 13 - 2002, cdoinos? alkoholu 16 . potreba Svin vysoka
Dévkovanie: 20 - 30 g/hi

-

IYMAFLORE X146

CHARDOMNMNAY, RULANDSKE SEDE, RULANDSKE BIELE, RIZLING, SAUVIGNON, ROSE - 5V, FM, RM

Veldmi silnd fvorbo ardm - esteroy, Cisty aromaticky profil. Modernéd ving s vysokou sekunddmou ardmou - anamis,
broskyfia, tropické ovocie, mango. Teplota kvasenia 12 = 18°C, odolnost alkoholu 14,5 %, potreba Svin strednd
Davkovania: 20 - 30 g/hl

LYMAFLORE CHY

CHARDONMAY, RULANDSKE SEDE, RULANDSKE BIELE, PESECKA LEANKA, RIZLING

Selektovany kmedf z nojlepiieho temolr v Burgunskw. Tvorba mohutnych vin. Podponu)e ardmu cifrusoy, arechoy,
moandi a opadendho chieba, Pre vina & vwwilou kysalinou. Teplato kvasenia 14 - 22°C, adolnoal alkohalu 14 %,
potraba vin strednd

Davkovania: 20 - 30 g/hl

IYMAFLORE VLI

CHARDOMNMAY, RULANDSKE BIELE, RIZLING RYNSKY, TRAMIN CERVENY, DEVIN, MULLER THURGALU,
MUSKAT, IRSAI OLIVER, SILVANSKE ZELENE

Wysokd betaplukoziddzovd aktivita na uvolnenie ardm kvatnatych lerpdnoy, Tvor aleganing a jemnd vina, hiovnes
u Chardonnay rrejuceho na kaloch, Teplota kvasenia 14 = 20°C, odalncst alkohale 14.5 %, potreba Tvin vysokd
Davkovanie: 20 - 30 g/hl

. - ZYMAFLORE VL2
& f . VELTLINSKE ZELENE, RULANDSKE BIELE. MUSKAT MORAVSKY, CHARDONMAY, RULANDSKE S3EDE, RIILING
Emef so siinow tvorbou polysacharidoy, pre tvorbu plingch vin. Vhodnd pre vinifikdciu v sudoch typu bamigue.
f"ﬁ" Tvarl &aty odrodowy charakter. Teplota kvasenia 14 - 20°C, odalnost alkoholy 15.5 %, potreba Hvin strednd
Dédvkovanie: 20 - 30 g/hi

LYMAFLORE VL3

SAUVIGNON, TRAMIN CERVENY, RIZLING VLASSKY, RULANDSKE SEDE, VELTLINSKE ZELEME, AURELIUS,
PESECKA LEANKA, DEVIN, MILIA

Emef izolovany z najlepiich vinkch Savignon Blanc z Bordeaux. Vysoké uvolnenie cdrodovych ardm. Elegantné a piné
vina. Odrodovy aromaticky chorakter. Teplota kvasenia 15 - 21°C, odaolnosf alkoholu 14.5 %, potreba Evin vysokd
Davkowanie: 20 - 30 g/hl

7 LYMAFLORE 011 BIO

S ‘/‘ VIETKY ODRODY - RIZLING RYMSKY, SILVANSKE ZELENE, RULANDSKE SEDE, CHARDONMNAY
1 P Cedifkovand BIO kvasinka pre vyrobu arganickych a BIO vin, Tvorba odrodoviho charakberu, Iochovava bemair,
Teplota kvasenia 14 - 26°C, odolnosf alkoholu 14 %, potreba Eivin nizka

Déavkovanse: 20 - 30 g/fhl

LYMAFLORE SPARK

VSETKY ODRODY

Whodnéd pra wyrobu Jumbvyeh vin, Wybaomd kinetika kvasenio. Nizka tvorba prehavich kyseling Viodnd k abnove
kvasenia, Podparuid citrusové 1any, Teplota kvasenia 10 = 32°C, adalnos! alkohalu 17 %, potrebo Hvin nitka
Davkovania: 20 - 30 g/hl

LYMAFLORE ST

Q| & VEETKY ODRODY - RIZLING RYMSKY, TRAMIN CERVENY, RULAMDSKE BIELE
‘ = Epecidlny kmed pre vyrobu sladkpch vin typu bobulovy viber, hrozienkowy vyber, sliomové a ladové vino. Tvorba
> @ win 50 vylkowym cukrom, Cltlivd no 502, pre lohké zastavenle kvasenla. Teplota kvasenla 14 - 20°C, odolnos]

alkahol 15 %, potreba Hvin vysokd
Davikovanie: 20 - 30 g/hl



KVASINKY

CERVENE ODRODY
Vysokd aromatickd éistota. Podpora ardmy bobulového ovocia. Nizka tvorba 502 a H2S. Potid€a vegelativny
chorakter a ovylule oromatickd sviefos!, Teplofa kvasenia 15 - 30°C, odoinos! alkohaobu 16 B, potrebo Hvin nizka

» Davicovanie: 15 - 30 g/hl

IYMAFLORE FX10

CABERMNET SAUVIGNOMN, MERLOT, NITRA, HRON, ALIBERNET, CABERNET FRANC, SYRAH

Tvori eleganinég vina so Euktdrow o plnosfow v dstoch s jemnymi taninmi. Siiné uvolficvanie polysacharidoy. Tochovdva
termolr o podponue odrodovy charakter. Teplota kvasenia 20 - 355, odolnost alkoholu 16 %, potreba Evin nizka
Dévkovanie: 15 - 30 g/hl

LYMAFLORE RXé0

MERLOT, FRANKOVKA MODRA, SVATOVAVRINECKE, DORNFELDER, DUNAJ, RULANDSKE MODRE
Weldmi vysokd tvorbo ovocnych andm - ribezio, maling, Earmica. Podporuje korenisté vino. Mitka tvorba SO2.
Teploto kvasenia 20 - 30°C, odaolnost alkoholu 14.5 %, potreba Fvin vysokd

Déwvkovande: 15 - 30 g/h

LYMAFLORE F15

MERLCT, CABERNET SAUVIGNON, SVATOVAVRINECKE, RULANDSKE MODRE

VyiEia tvorbao ghyoerolu, Podporsie MLF. Tvori odrodové ving s vysokou ovocnosfou a plinosfou.
Teplota kvasenia 20 - 32°C, odolnost alkcholu 14 %, potreba Fivin stredna

Déavkovanie: 15 - 30 g/

LYMAFLORE F83

NEROMET, ALIBERMET, NITRA, MERLOT, SYRAH, CABERMNET SAUVIGNON, DUNAJ
Silnd tvorba ovocnych kvasnych ardm = ribezfa, johoda, maling, Vysokd tvoarba glycerohu,
Teplota kvasenia 20 - 30°C, odolnosf alkcholu 14,5 %, potreba Svin stredna

Dévkowvande: 15 - 30 g/fhd

LYMAFLORE RB2

; l\ RULANDSEE MODRE, MERLOT, IWEIGELTREBE, FRANKOVKA MODRA, MODRY PORTUGAL

il Vysokd tvorba odrodovich andm, Podponije ordmu viine, Cereine a bobulové ovocie. Nizka absorbcia farbiv,
Tvori elegoniné o ovocné ving. Teplota kvasenio 20 - 32°C. cdoinos! alkoholu 15 R, potreba Jvin nizka
Davkovande: 15 - 30 g/fhd

VINOFERM RIESLING HEFE

RIZLUNG RYNSKY, PESECKA LEANKA, SILVANSKE ZELENE, VELTLINSKE ZELENE, RIZLING VLASSKY

Specidlne kvasinky pre Rizling rynsky. Maju dobré viastnosti pr studene] fermentacii. Davajo pinost, tvoria Sruktine o
minaralitu vina. Pre wyrobu elegantnych, pinohodrotnych a jemnych ovocmjch cdrodovich vin. Phynulé konedng
prekvasenle af pr obfiolngch podmienkach, Mepatmé uvolnenle taninov, vysokd folerancio alkohaoly. Velml mald
tvorba peny. Teplota kvasenia 14 - 20°C, adoines! alkoholy 16 %, potrela Fvin nizko

Davikowvanie: 20 - 40 g/hi

VINOFERM FRUITY WHITE

VSETKY ODRODY

Tento kmef produkuje najrozmanitefile ovocie o rachovdva typloky cdrodovy chorokter o polohu. Ionéuje
stabini a rfchiu lermentdciv spojend & nizkou potrebou kvasinkovipch Eivin, Odponland pre biske vina,
Tephoto kvasenia 14 = 22°C, odalnost alkoholu 14 %, patreba ivin nidka

Ddvkowvanie: 20 - 30 g/hd
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KVASINKY

BE FRUITS

CHARDOMNMAY, RULANDSKE SEDE, TRAMIN, RIZLING VLASSKY, MULLER, VELTLIN, ROSE
Evosinko na zvyraznenie a cdhalovanie ovacnych esterov - fropické ovocle, anonds, citnusove tdny,
farvend ovocie v bielom o nidovom ving , Velmi siind tvorba kvasniveh ardm. Sty arematicky profil
Noprodukuje Badny 502, Teplota kvasenio 12 = 15°C, odolnos! alkoholu 14 %, pofreba Fivin nizka.
Davkovania: 20 - 30 g/hl

BE THIOLS

SAUVIGNON, RIZLING, MUSKAT, DEVIN, TRAMIN, PALAVA, IRSAI OLIVER, VELTLINSKE ZELENE, ROSE
Evosinka na ovyraznenka o cdhalovanie aovocmych ticloy - gropefrult, froplckd ovocle, citrusove tamy,
rinazia v blelom o nulovom vine, Neprodukupe Hodny 502, Velmi @nd ivorba odredovich ardm, Ving s0
komplexnd o cromatickeiiie. Teplota kvasenia 15 = 18°C, odolnast alkoholu 15 %, poltreba Hvin strednd,
Davkovania: 20 - 30 g/hl

B 2000

SAUVIGNON, RIZLING, DEVIN, TRAMIN CERVENY, PALAVA, CHARDONNAY, RULANDSKE SEDE, ROSE
Evasinko podpornuje aromaofickd a ovocnl expresiu bietych a rufovich vin. Je vhodnd na wrobu
aromatickych vin, Pouliva sa no iskonle ffznych aromatickych profiloy v zdvisiost od fermentadne|

tepioty kvasenio o odrody, V rasé vinach vyjodruje exctickd, avocné a cibrusovd ardmy.

Teplota kvasenia 12 = 18°C, odolnosf alksholu 14 %, pofreba Eivin nizka, vwwsoka tvroba glycenolu & g/l
Davkovania: 20 - 30 g/fhl

REVELATION THIOLS

SAUVIGNON, MUSKAT, DEVIN, TRAMIN, IREAI OLIVER, VELTLINSKE ZELENE, MULLER THURGAL

Kvosinka na ovyraznanie o sdhalovanie ovacnych tloloy - froplckd ovocle, clitrusové tdny, rMbezla v blelom

a rudovom ving, Velmi siind tvarba edrodevych ardm. Vina 20 komplexnd a aromatickeie, Polldco vegetalivine
tony. Teplota kvasenia 15 = 18°C, odolnost alkohotu 15 %, potreba Hvin strednad.

Davkovanse: 20 - 30 g/hl

FRESH ROSE

ROSE - CABERMET SAUVIGNON, MERLOT, DUNAJ, SVATOVAVRINECKE

Evasinka sa poudiva no zvyraznenie aromotlcke] intenzity kvetinowgch, citinsovich a plkantngch fédnow v
nutovych vinach, Kvasinka prispieva k milovaniu ogresiviyeh pocitoy ako je kyslost, suchost a horkost
MO FRESH ROSE ju vhodnd no komplexnd rufovd ving o na vyjadrenie odrodovéha charakters heamma,
Teplota kvasenia 14 - 20°C, cdoinosf afkohotu 146 %, potreba Sivin nizko.

Ddvkovanie: 20 - 40 g/hl

FILTRAFERM GRUNER VELTRINER

Evasinky pre cdrodovy, elegantng o korenisty Veltlin zeteny. Tvoria mohutng typ vina s jaminym priebehom
kvasenio, Velmi simg prejov “tesrolr”, Teplota kvasenia 14 - 219, odolnost alkoholu 14 %, pofraba Bvin strednd.
Dévkovarnie: 20 - 40 g/hl

FILTRAFERM RIESLING

fpecidine kvainky pre Riding rinsky. Podpand vwicdrenie typickjch ardm pre Rizing, Majl dobeé viastnoshi

pri studensj fermentacil. Davaji pinos!, tvoria Srukbiru o mineraitu vine. Vhodné pre dibiie lefanie vina na
kvasnicioch a batendi Teplota kvosenia 14 - 22°C, odoinosf alkohobu 14.5 %, pofreba Eivin nizka, podponujd MLF
Dévkovanie: 20 - 40 g/hi

18-2007

Kvasinky ma wvyrobu Sumbvpch vin, Podpora na vytvarenbe perenla. Emef wybrany ingtiidtom OEncloglaue de
Champogne j& jeden 2 najlepiich kmedoy 2 vinke 2o Champagne, ldading na ndrodnejiie kvasenis sakhow;
nizke pH. nizka teplota, vysoky obsah alkoholu. Rychly rozbeh kvasenia. kompletné rodofenis cukru o nitke
po@iodavky na vyiivu. 50 idedlne pre vyrobw Sumivich vin tfradiEnou metddou o metddou kvasenia v tankw,
Ivyraznujl ocdrodu o temair. Odolinost alkohalu 15 %, potreba fivin nizka,

Dévkovanie: 20 - 40 g/hi

BAYANUS

Kvasinky pre lahkd a dpiné prekvasanie blelych, nfovych o Servenych vim, Tento kmed j@ velmi odolng vodi
vysokému obsohy alikoholy, Heovplyviiuje odrodovy charakter, Nendroénd na vyZive, Pouivail so pre
obnovenia farmentacie. Odolnost alkoholw 146 %, pofreba Evin nizka.

Déavkovanie: 20 - 40 g/hl
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VYZIVA A PODPORA KVASENIA

THIAZOTE PH

viiiva pre alkoholové kvasenia obohatend o vitamin 81,
Dbsahupe onorganicky duslk. Iobezpedule rozmnolovanie
kvasiniek o berproblémovy priebeh alkohalovéha kbvasenia,
Davka 10 gfhl doddva priemerma 21 mg/l

asimilovateného dusika.

Ddvkovanie: 30 - 50 g/hl [ddvky rozio®lf no 2 al 3-krdt)

BI-ACTIV

Epacldiny pripravak poufivany v pripade spomalens|
alebo rastavens) fermeantdcie. Pri spomalenam kvaseni
datoxikuje muit, cbnovuje vitalitu kvasiniek o podponje
dokvasenie. Pri zastavenom kvaseni detoxikuje vine a
priprovuje ho na nové nootkovanle kvasinkaml,
Davkovanie: 30 - &0 g/hl

SUPERSTART BLANC

Specidiny pripravak kvasinkovéha phvadu bohaty na
vitaminy, minerdine katky, masing kyseliny a steraly

Vina 50 Cistefie, moji menej prchavich kyselin o dddanin
tvorkochch sirku. Ivyiule odolmos? kvasinlek no niEle

TURBICEL

Vysoko Elsid celuldza pre ostro odkalend multy,

U prill§ adealenych bialyeh a rosé mullov poskytiuje
neutrdlng podpomu vistvu pre kvasinky no dokonalejiu
a rychlejEiv farmeantaciu.

Ddvkovanie: 20 - 50 g/hl

(10g,/hl zvyil zakalenie muilu o 20 NTU)

GREENCEL

Je 100% calubbza. Pouliva so aka pomocny prostiedok

pri lisevani ovocnysh a naimd vinmych Hiav a muitoy, VyE vwiofok
(af do 20%} o lepiia kvalita vyloZku, Cirejd muit s vyiiou kvolitou

{af do 25% mene| bielkovin]. Produkt odponicame pridaf pr
odkalovani do kaloy multu pre avplenle wiodnost a kovality,
Davkovanie: 1 - 3 kg/hl

PHOSPHATE D"AMONIUM

Idkiodnd vyliva pre alkoholové kvasenie, Obsahuje
cnorganicky dusik. Iabezpaduje rozmnoiovanie kvasiniek
o bezproblémovy priebeh alkcholového kvasenia. Davka
10 g/hl doddva priememes 21 mg/| asimdovatendho dusika.

teploty, Ving s bohatfie na cdrodové a kvaind andmy,
Davkovanie: 20 - 30 g/hl

Dévkovanie: 30 - 50 g/hl (dévku rozloil na 2 af 3-krdt)

NUTRISTART
S U P ERSTA RT ROUG‘E Komphaxnd viliva pre alkohaolovd kvasenis obsahulica

Specidlny pripravak kvasinkovéha pévodu bohaty na _— inakfivovand kvasnky, aminokysefiny, minerdly, fosfore&nan
. vitamirry, minerdine latky, masiné kyseliny a steroly, b 'T' aménny a vitamin 81, Chsahuje anorganicky | crganicky dusik.
f najmé argostercl, Vina su Sistefie, majd manej a Ivybule aromatiku vin, Zobezpe&uje rozmnolovanie kvasinisk o
1 prehavich kyialin a zidéenin tvorocicn sirku, Twyluje berprobiémovy priebeh akoholového kvasenia. Dédviea 10 g/l
cdoinos! kvasiniek na vyifie teploty a alkahol. Ving $0 doddva priemerma 14 mg/| asimilovatehdho dusia
bohatiie na odrodové a kvasné ardmy. Davkovanie: 20 - 40 g/hl {davku rozioElf na 2 ai 3-kraf)
Ddavkovanle: 20 - 30 g/hl

NUTRISTART AROM

ViEva bohata na glutation, kfory sa podisla no ochrane ardm
100% organickd vyiiva cbsahufica inckfivovane kvasinky veniknutych poéas alkoholove] fermentacie. Eomplexnd viiva
bohaté na aminokysaliny, vitaminy, minerdly o stopové o pre alkohalové kvasenie ocbsahujica inaktivované kvasinky,

L ’?‘ prvky, podponujice maokenis kvosinkek, Toberpeduje 1 T aminokyielinyg, minerdly, losforednan amanny a vitamin 81,

4 rammnaiavanie kvasiniek o bezproblémavy prieteh Osahuje anorganicky | organicky dusik. Dvyiuje aromatiks vin,

olkoholoveého kvasenia. Ddvka 10 gfhl doddva priememe Inbezpaéuje rozmnoiovania kvasiniak o bazproblémove
7 mg/l asimilovateiného dusika. kvasenbz. Ddvia 10 gfhl doddva priemeame 12 mg/l osim. duska
Ddvkovanie: 30 - 40 g/hi {ddvky roziofif na 2 af 3-krdt) Davkovanie; 30 - &0 g/hl (ddvky roziodif na 2 of 3-kedt)

NUTRISTART ORG

BAKTERIE

MALOSTART / NUTRIFLORE MLF LACTOENOS 450 PREAC

VyEiva pre baktérie pri makolokticke] fermantaci. WVysoko vykonny kmef prispdscbeny podmienkam
= 1"' Umolfiule depiift reftart MLF a richlost biclogickéha Ll aplikdcie muliy, muty aleba ving, Vysokd odalrost
] i cdbiravania kyselin, Oplimdlne zlokenie aminokysesn, T vodi alkeholy do 17%, vwickému pH do 3.5
vitaminoy o minerdloy. celkovd 502 do 80mg/|, teplota od 14°C.
Davkovanle: 20 - 30 g/hl Potreba oktivovaf 12h pred aplikdciou
Dévkovande: 50 hi, 250 bl balenla

LACTOENOS SB3 DIRECT
kmefi 5 priamym roodkovanim. Vhodné pre viatky typy vin, EXTRAF LD RE T

Baktére treba rehydroval vo vode 15 min, pred naodkovanim kmed s priomym naocdkovanim, Vhodné pre vialky typy vin,
do tanku. Moind aplikdcia do rmutu ku koncu alkoholove| y Bakhérie freba rehydroval vo vade 15 min, pred noodkavanim
fermentacie. Alkohol do 15%. pH do 3.3; T do tonku. Moind aplikdcia do rmutu ku koncu alkoholovej
calkova 502 do 50 mgf, teploto od 16%C. fermentacie. Alkohol do 15%, pH do 3.3;

Dévkovanie: 2,5 hl, 25 hl, 250 hl balenia celkovd 502 do 50 mgh, feplofo od 14%C,

Davkovanie: 250 hi balenia

LACTOENOS B7 DIRECT

kmefi pre vietiy typy vin. Velml odolny kmed ovidsf
o - pre obrovy MLF, Polreba aktiveval 12h pred
- aplikdciou. Alkohol do 186%, pH do 2,9 celkovd 502
do &0 mg, teplota od 16%C.
Dévkovanie: 2.5 hi, 25 hl, 250 hl balenia



SPECIFICKE PRIPRAVKY

FRESHAROM / GLUTAROM EXTRA

Specificky pripravok T bunkavich stien kvasiniek § vysokou
anficdidotnou kapacitou g vyickou ochranou aromy biehvch o
rosé win. Bohaty na glutation o reduktivne metabolity. Vyrazna
orzdi prejovy celdoénych ténov. Po aplikdcll v 1/3 alkcholove]
farmentdcie rkavames arematickefle o pinfie ving @ leplim
mecim polencidlam,

Davkovanke: 20 = 30 g/hl

POWERLESS ROUGE

Vdoka svojmu Spacifickému dofeniu cbsohuje inaktivované
kvasinky bohatd na manoproteiny a 8-glukandzu (B 1-3, 8 1-4),
ktord urgchiule extrakclu wille uvedenyoh doliek, Ulahéu]e
axlrakeiv dodenin § vyiokym senzorickym palencidlom
podpomnje nasiodlos!, plnos! o viraznd jemnos! v Servenych
vinach. Priddvame do rmutu Eerveného vina pri fermentaci
akabo do wylbovanédha hotovéha miadého ving pet zrenl.
Dévkovanie: 15 - 40 g/100 kg

MANN BOUQUET R16

Inakiivevand kvasinky bahalé na rozpustng manoprotelny so
mesou hraanoyich taninoy 1o semien a elagickych taninogy.
Tato formuwldcio bola vyvinuta s cielom poskytndf vinam cchranu
taroy a femnente chutl. Ivgroznuje ordmu o korenisté tény v rosé
a tervanych vinoch | antioxidadny d&inok, Doddva vinam pinost
Pridavamea do muitu 48 hodin po pridani lovasiniek.,

Davkovanie: 10 - 40 g/hl

SULFIREDOX

Wiodny roztok siranu mednatého v mnodstve 25g/1
Odstrafuje cbmedzeny charakfer vina. Otvdro ardmu
vima @ odstrafiuje sirkové tony vo vine,

Déavkovanie: 2 - 10 mi/hl

OENOLEES MP

Pripravek 1 bun kovych shien bvadiniek o ipecialnyeh
hydrolyrovanych polysacharidickych extraktov, ktory
vyiuje pocit jpminosti a chufove| rovnovdhy vina a
nifule vnimanle kyslostl, Obsanuje Esty monoproteln.
Ddvkovanie: 10 - 40 g/hl

OENOGOM INSTANT

Cistd arabskd guma vo forme mikrograndl pre richle
razpuifanie. Sabilizacia forbiva Servenych vin. Tviienie
pinosti a zjemnenie trieslovin vo vinach.

Ddvkovanbe: 20 - 100 g/hl

CELSTAB (10% CMC)

Wysoko purifikovany rastlinng celuldézny pohmér lahko
aplikovateing do ving. Urdeny pre dinodobd stablizdciu
wira proti vwrrdianiu vinneho kamena,

WVhodmy pre bisle o rosé vina,

Dévkovanie: 50 - 100 mi/hl

SORBAN DRASELNY

Sorban draseiny zabrafiuje rozvoju kvasiniek
[kvasloce kvasinky olebo skryté kvosenie|.
Stabilizuie ving obsahujice cukor
Davkovanie: 5 - 25 g/hl

MANN BOUQUET B19

nakiivovand kvasinky bohabd no glutathion s vysokym obsahom
rozpustnych manoproteinoy a zmes galickych taninoy o taninoy
z akdcie. Dodava vinam wyraz ardémy po kvetoch a bledom ovocl
o sidaine zabazpeduje antioklda&ng Géinok, Poskyluje vinam
pinosl a siodkos? v chuli ng podnebi, Pridavame do muitu

48 hodin po pridani kvasiniek

Davkevanke: 10 - 40 g/

OENOLEES

Epecificky pripravok z bunkovych stien kvasiniek s vysokym
obsahom chufove aktiveych peptidov pre Zlemnenie o pinost

vin. Ivylenie pinodli vin, Mietome 5§ vinam 4 = & ividiov |batond],
Bohaty na polysacharidy stabilizupbce farbuw. Inifuje horkos a
ovieravost v chuti,

Dévkovanie: 10 - 30 g/100 kg rmufu alebo vina

OENOBRETT

Specificky kombinovarny pripravok chitosonu o pektindzy
pre kontrolu a alimindciu kvasiniek Breftanomyces. Iniiuge
potraby sienia Cervenych vin, Poulif af po alkohaloveji
malolakticke] farmentacii

Ddvkovanle: 10 g/fhl

NETAROM EXTRA

Epacidine inckiivované kvasinky obohatend stopami medi,
wylbrand pre svoju schopnost naviozal didening odpovednd
za tastretie ardmy vin, Yyrazme znifuje tény po sicke bez
rizika oxiddcie vina a straty ovocnych ardm. Taklie? zvyiuje
pocht jemnosti a chufove] rovnowahy vina. Hepiuje pinosf v
chufl, Vials sime gifeniny (siovod
Davkovanie: § - 30g/hl

ULTIMA FRESH

Pripravok @ bunkovych sfien kvasiniek o Specialnych
hydrolyzovanych polysaocharidickych extrakboy, ktory zvyiuje
pocit jamnosti o chufove] rovmowvdahy ving a zniuje wnimanie
kysiostl. Prispiava k zvileniv aromaticke] infenzily o siodkého
vhemu vo vinach. Obsabwje Sisty manoprotesn

Davkovanie: 5 - 25 g/hl

MANNOFEEL

Specidiny tekuty kvasinkovy produkt Sistého
manogrotainu pre depfenie pinost vina a koloidne|
stabdizdcil, Stabdizule vino proti vwpaddwaniu
vinneho karmena. Nemda vplyy na filfrovatenoest a
priddva sa fesne pred flafovanim do vina
Davkovanke: 25 - 150 mi/hl

STABIFIX

Cisty 30% roztok arobske] gumy. Stabilzuje farbive
Earvenych vin, Ivydule ochranu profl kavovymi alabao
éelkovinavymi zakalmi,

Davkovanie: 70 - 150 mi/hl

SUPER POLYTARTRYL

Pouiiva sa pre stabilizdciu vina profi vyaraianio
vinneho kamefia. Ma najsinejs index
asterifikdcie (40/42]. Vhodny pre vietky typy vin,
Dévkovanie: 10 g/hl



CIiRIACE PRIPRAVKY

MICROCOL ALPHA

Prircdny sodny bentondt v mikrogranuidch. so sinou
schopnostou odsirafioval bielkoviny, uréeny k stobilizdes o
Siranau vina v Sirakom spekire pH, 0&inny od nidosj tegloty,
Déavkovanie: 10 = 100 g/hl

MICROCOL POUDRE

Prircdny sodny bentonit v praikovaj forme so silnou
schopnosfou odstrofiovatf balkoviny, urdeny k stablizdcd a
Sireniu mudtu o ving v Sirokam spekine pH.

Davkovanie: 40 - 100 g/hl

POLYMUST V

Kombinovany pripravak rastlinnéhe profeing 1 hrdiku

a PYPP pre preventivne ofefrenie proti oxidacii bielych

o rosé muttoy. Odsfrofuje oxidujbce fencickd bEeniny
rodpovednd za forebné zmeny o stratu ardmy. Zochovdva
obsah ghutalionu, niluje hnadmtie o |, pinking™ alakl,
idedlny gj pre flotafné odkalenia muitu.

Davkovanie: 30 - 80 g/hl

POLYMUST PRESS

Kombimovany pripravok rastinného proteinu, FYPP a
bentonitu, Odstrafiuje fenolické dd&aniny o chrdnl
aromatické prekurzory vlisovanych bislych o rosé
muitov. Tachovadva obsah giutationu, mifuje hnednutie
a .pinking" efakt.

Dédvkovanie: 40 - 100 g/hl

POLYMUST ROSE

Kombinovany pripravok rastinného proteinu 2o zemiaky
a PVYPF no stabilizdciu tarky relowvich vin bpm, Je odstedni
oxidovataling polyfenaoly, ktoré moiu menil farbu vina,
Davkovanie: 30 = 120 g/hl

VINICLAR P

Pripravok Cistého PYPP k clatraniu mustov profi cxiddacii.
Odstrafiuje fenolické zid€eniny zodpovednd za horkost a
chréni aromatickd prekurorny vyBsovanych bielych o rosé
mudtay, Inidfuje hnednutie o ,pinking™ efekl, Podponije
cisty aromafticky profil.
Davkovanle: 15 - 30 g/hl preventivne olefrenle

30 - B0 g/hl lledebné alelrenia

GECOLL SUPRA

Tekutd Ielating sprocovand z vyborane| welml Elste|
suroviny. Uriend pre jamnanie tiesavin vo vinoch
a podpon Cirenia,

Davkovanie: 40 = 100 mi/hi

SILIGEL

0% kremicita sof poudivand v spojend s Sfacimi
prostriedkaml. SILGEL traba poudt pred felofinou alebo

akymkalvek Erocim produkiom, Urychiluje sedimentdoiu vin,

Davkovanie: 20 = 100 mi/hi

VEGECOLL

Pripravok na bdre rastlinnéha proteinu extrahavangho
2o zamiaku vyvinuty Specidine no cdkalenie mutoy pra
jeho rfchiu sadimentadnd schopnosf. Odstrafiuje
fenolické sddeniny o chednl aromaticke prakurzory
vylsovanych bietych o rosé muitoy, Vhodny pre floteciu
Dévkovanie: 10 = 20 g/hl

3 =10 g/hl pre flobéciu

= |

MICROCOL FT

Prirodry sodno-wapenaly bentonil v prafkove] formme

50 silnow schopnosfou cdstrofioval bielkoviny. UrSeny na
stabillzdciu proteinoy ving podas cross-flow filtndcie.
labrofiule upchdvoniu filfrov & zoneseniu mikrodasticamd
pa filbrdci, Vidoko vysoke] Cislole obsahuje iba velmi mald
mnofstvo kryftalického kremika. Vhodny na ciranie mugtow
a vin v Sirokom spekfre pH. Tvor valmi nizky sediment.
Zochovdva vafiu a farbu. D&inny | v studenom vine od 12°C,
Dévkovanie: 30 - BD g/hl

EIWEX GRANULAT

Granulevany sodno-vdpenaty bentonil. Obsahuje nizky
padiel Felema s vysokou obsorbEnou silou a nizkym
podielom kalov. D&inmy od nizkej teploty od 10°C,
Ddvkovanle: 100 - 250 g/hl

MOST PURILAT

Komplexny pripravok 3alating, FYPP so silllkdtml. aplikuje
10 priamo da mulil bez tvarby hrediek, Pouliva sa na
odstrdnenie negativeyeh taninoy a horkych 1dtok. Inifuje
palyfanaly. Yedmi fatmy Siraci priprovok na odkalania
muktoy. Pripravok je moing kombinovaf 5 bentonifom.
Pa 4 - B hodindch méalame odicoleny mull stodif,
Davkovanle: 20 - 30 g/hl (do 50 g/hl}

POLY KASILAT

Kaomplexny pripravak PYPP, kateindiu draselndho sa
siikdtmi. Aplikuje sa priomao do vina bez tvorby hrudiek.
Pouwiiva sa na odsirdnenis negativnych taninoy o
horkyeh iGtok. Infuje polyfenoly. Tepiuge ardmu o
chut vin, Aplikujte priome do vina,
Davkovanie: 15 = 30 g/hl preventivne ciefrenie

30 - 50 g/hl lleéebné oietrenle

KASIL ULTRA

Komplexny pripravok vyziny, kozeindtu droselného so sililkdtmi.
Aplikuje sa prioma do ving bez tvorby hrudiek. Poufiva
50 na cdafrenie bialych o Servengeh vin $ vysokymi
frisgbovinami a viienymi prehavymi kyselinami. Zéroved
podporuje vweirenie mladych vin. Inifuje polyfenoly. Depiuje
ardmu a chuf vin. ApSkuite priomo do vina,
Dévkovanie: 10 - 20 g/hl preventivne ofefrenie

20 - 50 g/hl liecebné cietrenie

MOST GELATINE CF

Tekutd Ietafing sprocovand & vybrane] velmi Cishe|

suroviny obohatend o PYPP o vyzinu. UrSend pre zigmnenie
triesbovin v mugtoch a vinach a podpone Erenia.
Dévkovanie: 40 — 100 mi/hl

ICHTYOCOLLE

Wyzing upravend k znfaniu horkych 1Gtok vo vinach,
Cdstrafiuje polyfencly o depiuje ravateinost vin,
Pasobi pri nizckej teplote od 0°C

Davkovanle: 0.5 -3 g/hl

POLYLACT

Kombinovany prprovok PYPP o kazeindiu draselného s
obsahom celutdzy. Pouiiva so na preventivie ofetrenle
axidovanych muitoy, Zobrafivie hnednutiu o Lpinking"
afekiu, pdroven mifuje horkost. Inifuje palyfenaly
Davkovanle: 15 = 30 g/hl preventivne ciefrenie

30 - 70 g/hl HeEebné ofelrenie



CiRIACE PRIPRAVKY
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POLYMUST DC ORG

Kombinovany pripravok rastinného proteinu, aktivnehao
uhilo a vapenatého bantoniu. Odstrafiuje fenolicks
Bideniny a chrdnl aromatické prakurzory vylisovanych
mudtoy, Odstrafuje tony po hnilebe a hnednutie.
Davkovanle: 20 = 120 g/hl

GECOLL FLOTATION

Tekutd Ielating velmi vysoke] Cistoty vhodnd pre flofacné
cdkalenie muitov. Ivyiule kvalitu poslednych lisovanych
frakcll. Odstrafiuje polyfencly odpavednd 2o hokos? vin,
Podpansge rechlu sedimantdciu a nemd volyy na ardmu vina
Davkovanie: 30 = 70 mifhi

OVOCLARYL

Ciriaci prostriedok na bare praikového valedného
bielka zviGiine upraveny pre midenie a
hamonlzdciu viroznéno polyfenclovéno chorakben
(Iriesdovin] u Sarvenych vim,

Dévkovanle: & =10 g/hl

KYSELINA VINNA

Je nojdieiitejgia kyselina v muite, je velmi dobre

rozpustnd. Pokial jej je nedostatok, vino je v chufi

mdlé. Takiled sa podiela no vdrkanl nizkeho pH a Hm

0 abmednje rozve) nefioducich mikroarganizmeoy o

depivie vydirenia muitu,

Davkovanle: Pridanim 1 g na 1 | muiiu/vina zvyilie
celkové kysellny o 1 g/l.

KYSELINA JABLCNA

Kyzeling joblénd vo vywiéfenom mnoistve prindio

vinam sviefodf a pitenos, Pokial j& je nedosiatok., el

vina je v chuli mdlé. Takliel sa podiela na wdrdani

nizkeho pH o tym sa cbmeduje rozvej nefiodwcich

mikroorganizroy vidfane bakterddinych zdkalov.

Je stabilnd o ||¢v‘,-|;:|¢a:hv'l::| v larme vinmeho kamena,

Dévkovanle: Pridanim 1 g na 1 | muitu/ving rvyiite
celkové kyseliny o 1 .g/1.

KYSELINA CITRONOVA L

Kysaling citrdnowad je silng organickd kysefina
prirodzens pritomnd v nizke] ddviee v hroznovom
mudte a visobecne chybofica vo vinach, V encldgil
50 pouliva k opdlovrému vyvaleniv kysioshi vina a
pre stabilizdciv profi kovovamu zakalu. Pouiiva sa na
nautralizdciu pri sanitacil akallckymi roztokmi.
Ddvkovanie: § - 40 g/hl

DESACID / DS - KALK

Pripravok spésobuje vyardianie kyseliny jobiéne] a

vinne] vo lorme soll, Po oddeland kryitdlov so tdte Sast

opaf zmieia 5 necdkyslenow Sasfouw, Tym sa odsirani aj
kysefing joblEnd. Poufiva sa na jamné adiyslenie muiiu

a ving. Spésobuje femnenle blalych, rosé o Eervenyeh vin,
Davkovanie: 47 g/hl odkysly o 1 g/L kyselinu vinnu + jablénd
vypoctovy viorec a naved je no obale produkiu

i

GEOSORB GR

Enclogickd aktivne uhlbe rastinného pévodu. Mda
fpeciickl porovitos! umalfiujucy seleklivie vyvaroval
gaeosmin a cktanon. lepiuje organclepticky charakter vin
z muitov, ktord boll nopadnuté plesfiomi alsbo hnilobou,
Ddvkovanie: 15 - 45 g/hl

CHARBON ACTIV SUPRA 4

Enologicks oktivne uhlle rastinného plvodu. Md Ipecifickd
paravitast umabfujdcy karekiiru farby vo vine o multe
Depiuje farbw bietych vin,

Ddavkovanle: 20 - 100 g/hl

ALBUCOOL

Tekuty pripravok z vajednych bielkov pra Eirania
Earvenych vin. Eiiminule prebytoénd trpkest o horkosf
va vinach ber avplyvrenia ardmy vina,

Dévkovanle: 30 - 80 mi/hl

KYSELINA MLIECNA

Eyaaling msedno ipecidline vyivarend na vrabu

avacnych vin, Obsah Siste] kyieliny misedne) & 80 %

Pouiiva sa na okyslenie a na vylepienie intenzity

chute a tief ako ochrona proti mikrobéologicke]

akilvita. Je blologicky o chemicky stabind

Dévkovanie: 62,7 mi kyseliny mBecne] na 100 | vina
vyl kyseliny o 0.5 g/l

KYSELINA ASKORBOVA

Eyseling L-askorbova welmi OSinne robrofivje ciddocnym
procesom a poikodeniu aromatickych Iatok mustoy,

vim a ovocnych Slav. Zlepbuje senzorické viastnostl
oietrendho produkiv o redvkule mnoksive valmého kyslika,
Dévkovanie: 3 = 10 g/hl do vylisovanéhe muiiu alebo vina.

PRIRODNE FARBIVO ANTOKYANIN

Priradnéd farbivo na dofarbovanie napajov extrahovand
zo fupiek Cervenaho hrozna. Powuiiva sa no zvyienie
Intenzity farby Eervenych a rufiowych vim. Vyznoguje sa
vysokou schopnosfou larbenla

Dévkovanie: Vieobecnd davka e 1 - B mifl

HROINOVY MUST

Ja pahusteny revermmou oimdcou, vhodny pre dosladenia

napojoy 2o docielenim harmanie o pinosti chuti. Hodnota

zahustenia e 45° BRIX. Koncenirdt obsohuje S02.

Dédvkovanie: 114 mi reklifikovaného muiiu na 100 | vina
zvydl zvyikovy cukor o 1 g/l

POTASIUM BICARBONATE

Pawutitirm hydrogen-uhlicitany draseindha na odkyilane vin
wvypadne vinmy kamen [kysly hydrogénvinan drasedny) a
tym sa znifia kysefiny. Nezakali Eire vino. Pouiiva sa

na odkyslenle vin o 1-2 g/l.

Ddavkovanie: 87 g/hl odkysh o 1 g/l kyselinu vinnu
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TANINY

ESSENTIAL PEL

100% hroznovy tanin 2o fuplek bheleho romna podporujicl
dtrukiiru o stabilipdeiu farby a ardmy, Polldéa oxidadné
enzymy, depiuje Ocinok SO2. Vyrazne 2vyiuje ovocnos! vin,

Strukhiru o pinost v dochufi. Tanin aplikujeme priomo do vina.

Déavkovanie: 2 - 8 g/hl podpora arémy blelych, rosé o Ev
2 - 15 g/nl zlepenie Erukibry o pinosh vin

TANIN VR GRAPE

Proantokyanidicky hroznovy tanin podponu]dei Struktine a
stabdzdciv forby, Polloco oxidadnd enzymy, depiuje bCinok
502, Podporuje Sirenie ving, Ivyiuje plnost v chufi
Davkovanie: 2 - 30g/100 kg rmutu a muiiu

TANFRESH

Rozpustny ellagicky a proantokyanidicky tanin no baze
hroznavych taninay, Podparuje sviedost o ovocnos! blelych
a neboviyeh vin, Chrdni proll cxiddeil o sidemutiu win,
Podporuje Eruktire a plnos? chufi
Davkovanie: 0.5 - 4 g/hl blele a rosé vina

2 - & g/hl Eervend vina

TANIN GALALCOOL

Galicky tanin extrahovany z taninov gattona s ckamditou
rarpustnastou. Polldda oxidodné encymy, Zlepiule dtinok
502, Podporuje Srukiin o aromaliku, Irofo Sas?
nestabilnych bielkovin, o Hm depiuje KSinok bentonitu 5
nifEimi strataml ardomy.

Ddvkovanie: 5 - 20 g/100 kg rmutu

TANIN VR SUPRA

Imes proaniokyanidickich o ellagickych taninow 3
okamittou rerpustnasfion, Mo anlioxidocnd viastnosti
pre ochranu farbiva, depiuje Strukhing vin.

Pofldéa oxidadné enymmy.

Dédvkovanie: 10 - B0 g/ 100 kg rmutu

TANIN VR SUPRA ELEGANCE

Imes proanfokyanidickych a ellaglickych tonlnow s
okomiitou rotpustnaifou. Mda anlioxidodng viasinosti
pra ochranu farbiva, depiuje Hrukiir vin, Polldga
oxidoéng enzymy.

Je vhodny pre lohké Sarvend vina [RM, MP, 5V, Fhi).
Davkovanie: 10 - 80 g/100 kg rrmuty

TANIN VR COLOR

Epecidiny tanin pre stabilizdciu farby Serverpch vin
Podporuje antioxidacnd kopocitu, Tiepduje intenziiu
farby vina z nedozrefého hrozna o fief v odrdd 5
niifm obsahom antokyaninoy.

Optimdine pridal v 1/3 alkoholove| lemmentacie.
Davkovanie: 10 = B0 g/100 kg rmuty

TAN'COR GRAND CRU

Fripravok no bare proantokyanidickych taninoy ¢
hrozna a ellogickych dubovych faninov z dubw k
okamditému rozpusteniu, uréeny k reniu Eervamych
vin. Po fara kvasenia alebo behom mrenio umalfiuje
podtivie posobil na chufowd Hrukiin o peristeniu
vin. Trvale stabilizuje farbive vin

Davkovanie: 10 - 30 g/hl Eervend vina

.4!

QUERTANIN

Eomplexny pripravok elbagickych laninoy extrahovany
T wysoko kvaliingého dubu. Pésobi na Strukilnu vin, chrdni
wima voll oxiddci, Zlepiuje arcmalickd intenzitu vin a
adstrafuje reduktivie pachy, Ivyiuje plinost chull,
Podponje ovocnd ardmu,
Ddvkovanie: 3 - 5 g/hl blele o rosé vina

5 - 10 g/hl Eervend vina

QUERTANIN SWEET

Eomplexny pripravok ellogickych faninay extrahowvany
2 wysoko kvaliindho dubu, Podponje aremalicky prafil win
a zlepiuje plnosf chuli. Guertanin Sweat jo sodky fanin o
podponuje ardmu vaniiy a kokosu.
Dévkovanie: 2 - 5 g/hl blele a rosé vina

§ =20 g/hl Eervené vina

QUERTANIN CHOC

Taninovy exirak! @ amedckéha dubu, Tvyluje inlenziiu o
komplexnos! ardmy, Ochrafiuje ving vodi axsdecnym javam,
Depiuje pinost chuti. Podporuje andmu Eokelddy a karamaluw.
Dévkovanie: 2 - 10 g/hl blele a rosé vina

5 - 20 g/hl Eervend vina

QUERTANIN INTENSE

Eomplexny pripravok efiagickych laninoy exirahovany
t vysoko kvaliiného dubu. Tepiuje aromatickd intengtu
vim a odstrafuje reduktivne pachy. Ivyiuje pinost chuti,
Podporuje ardmu kdvy a prafenych mandll,
Ddvkovanie: 0,5 - 2 g/hl biele a rosé vina

3 =10 g/hl Eervené vina

QUERPLUS

Taminavy exirakl @ kvaliindho amenického dubu, Tvyiuje
intenzity o komplexnos! ordmy, Ochrofuje ving vodi
addocnym javom. Zlepiuje pinost chuti. Podpomuje
ardmu vaniiky a karamelu, Ivyiuje siodkosf vo vinach.,
Déavkovanbe: 2 - 10 g/hl blele a rosé vina

5 =20 g/hl Eervend vina

PRIVILEGE BLEU

Prémiovy taninovy exirok! z omenckého dubu. Je urdeny
pra fazu pred fiofovanim. Ochrofivje vina vodi cxddadnym
Javom., DwyEuje Eukting a telo blebych, ufowych a
carvenych vin, Posilfiuje intenzitu ordmy ving, adhalse
lany kokosu, Sokalddy o kdvy,
Davkovanle: 1 =5 g/hl blele a rosé vina

1-156 g/hl Eervend vina

PRIVILEGE NOIR

Frémiovy taninowy extraki z franclzkeho dubu, Ja uréeny
pre fdzy pred Botovanim. Ochrofivle vina vodi oxldodngm
jovam, Tvyiuje Bruktine o telo nulovech a Servenyeh vin
Prispieva k posilnaniu plnosti o orgonolepticke] rovnovaiy
vima. Ivyrazfivge tony Eervendho a rekdho ovocia.
Ddvkovanie: 1 - 10 g/hl rosé vina o Eervend vina



DUBOVE PRODUKTY - GRANULAT A CIPSY

NOBILE FRESH GRANULAR

Wysoka kvalitng granulédt 2 froncdzskeno dubu,
Rozviio ovacny charokter a posilfuje Strukidru vin,
ochranu fenclovych dddenin. Podporuje ovocony
chorakter o aoromatickd komplexnost.

Fotdta vegetativne tény.

Davkovanie: 50 - 500 g/100 kg rmuty

NOBILE SWEET GRANULAR

Wysoke kvalitng granuldt  francizskeho dubu,
Losilfiuje slodky wmen, Podparuje ardmu vanilky,
oriefkov o drevnatych tdnov.

Potidfo vagetativne tény.

Dévkovanie: 50 - 500 g/100 kg rmuty

NOBILE AMERICAN BLEND GR.

Wysoka kvalitng granulal z americkéhe dubu,
Tosilfuje slodky wnem. vnasenie vanilkoviych a
dymovych tanov. Podporuje ardmu kokosu a

NOBILE SWEET

Vysoko kvalitng chipsy ¢ fronclmskeho dubu.
Iosinenis dodkého ymenu. Podponsjl ardmu vaniliy,
pekancvych odelkov a opetengho chieba,
Davkovanie: 50 - 300 g/hl biele vina

100 = 400 g/hl Eervend vina

NOBILE SPICE

Vysoko kvalitng chipsy z froncizkeho dubu,
Ios#nenia ocvocného a korenstého choroktens,
roslinenie Srukhlny v dstach. Podpond andmu
sudendho ovocia, mandll, kekosu o pemiku
Dévkovanie: 50 - 300 g/M biele vina

100 = 400 g/hl Earvend vina

NOBILE INTENSE

Vysoko kvalitné chipsy z fronclzskeho dubw, Rozvoj
prafendho changkberu, zoslinenie objemu v Ostach,
Podporujd arému prafenych mands, praiens) kdvy,

Javarového supu. Polldda vegetativne tony. kokesw a karamalu,
Dédvkovanie: 50 - 500 g/100 kg rmulu Davkovanie: 50 - 300 g/hl bisle vina
100 - 400 g/hl Eervend vina

NOBILE FRESH

Wysoko kvalitng chipsy z francdzskeha dubu. Rova
ovochdho charakiens o posilnenie Sirukitey vin,
ochrana fenclovych dicenin, Podpomnjd ardmu
kokosu, marhule, broskyne, zelandého Saju.
Dévkovanie: 50 - 300 g/hl biele vina

100 = 400 g/hl Eervené ving

DUBOVE PRODUKTY - DOSKY
NOBILE STAVE INTENSE

Dubovd doska © objem. praiena kova o Cokoldda
Davkovanie: 1 - 4 dosky/hl
Doba kontaktu: 3 - 4 mesiocov

NOBILE AMERICAN BLEND

Vysoko kvalitng chipsy z amerického dubu. Zosinenia
sladidho vremu, vnesenla vanilkovych o dymawgch
adtiefay. Podporuje arbmu kokosu o javercydho sirupu
Déavkovanie: 50 = 300 g/M blele vina

100 - 400 g/h Earvené vina

NOBILE STAVE FRESH

Dubovd doska : sviefos!, ovocnost o Srukidna,
Davkovanie: 1 - 4 dosky/hi
Doba konbaktu: 3 = & meslocov

NOBILE STAVE REVELATION

Dubowvd doska ; Erukting o aromatickd komplexnaost.
Dévkovanie: 1 -4 dosky/h
Doba kontaktu: 3 = & mesiocov

NOBILE STAVE SENSATION
Dubovd doska : slaodkos!, vanilka a crielky,
Davkovanie: 1 =4 dosky/hi

Doba konlakiu: 3 - & meslacov

NOBILE STAVE AMERICAN REV.

Dubovd doska : stodkos? o karamed,
Dévkovanie: 1 = 4 dosky/hl
Doba kontaktu: 3 - & mesiacov

NOBILE STAVE ELITE

Dulbovd doska @ opekand tdny o sud trodiEng.
Dévkovanie: 1 - 4 dosky/hi
Doba kontakiu: 3 - & meslacov

NOBILE STAVE 18 DIVINE

Dubowd doska : ovocnost o Strukhling - objemnost.
Ddvkovanie: 1 - 3 dasky/hi
Doba kontaktu: 4 - 10 meslocov

NOBILE STAVE 18 XBASE

Dulbaovd doska : ovacna chul o plrnost,
Déavkovanie: 1 =3 dosky/hl
Doba konbakiu: 4 - 10 meslacoy

NOBILE BAR. REFRESH SENSATION

Struktire @ rarva] oromaticke] komplesty
porovnatalng so zrenim v baikovom sude.
Davikovanle: 1 - 3 sady do sudv typu bamigue
Doba kontakiu: 4 - 4 mesiocov

NOBILE STAVE 18 XTREME
Dulpovd doska : prezraté tdny, slodkost o profend kdva.
Dévkovanie: 1 - 3 dosky/hl

Doba konlokiu: 4 - 10 mesiocoy

NOBILE BAR. REFRESH. 18 XBASE

Shruktira o rozvel aromaticke] komplesity porownatelnd so
zreenim v barikovom sede - ovocnd chuf o pines? chufi
Déavkovanie: 1 = 3 sady do sudu typu barique

Doba konlakiu: 4 - & meslacoy,

NOBILE BAR. REFRESH REVELATION

Etnskhira a rozvo| orematicke] komplesdity
porovnatalind so renim v barkovam sude,
Davkovanie: 1 = 3 sody do sudu typu barigue
Doba kontakiu: 4 = & mesiocov.

NOBILE BAR. REFRESH. 18 XTREME

Struktira o rozvoj aromaticke| komplexity porownatelnd so zrenim
v barkovam sude - prezretd Wany, siodkosf o prafend kdva,
Davkovanle: 1 - 3 sady do sudu typu barrique

Doba kontakiu: 4 = & mesiacov,

NOBILE BAR. REFRESH. 18 DIVINE

Sinskhira a rozvoj crematickej komplexity porovnatedngd so
mmanim v borikovom sude - ovocnost a Bruktira - objemnost.
Dévkovanie: 1 - 3 sody do sudu lypu bamigue

Doba kontakiu: 4 - & meslocov.




BARIKOVE SUDY - TONNELLERIE DE MERCUREY

FRANCUZSKY DUB

Tonnallens de Mercurey |a franclzska suddnko spolofnosl zndmo pl’&ﬂ:‘."-"llb! fou salekche dubu, pridom kombinuje
dravo I frach rdznych esey no vyrabu kaldého jedndho wuda. Nada filerafia g spdsob misiovania francimskeho

ff //r- " dubu ram umciivje prindial no trh sudy kongstentnej o homogénnej kvolity po celd dobu.
K\ f : SELEKCIA A IMES DREV A, garancio nade] stdle] kvality
|
TOASTING:

'“& ST, M, M#, M+, GC, LF, CL, CLL, CLL+
=% YYPALEMIE LOGA, PREMIUM EVALITA, SILKONOVA ZATKA

DOBJEMY SUDOV: 2251 / 300L / 400L / BOOL

AMERICKY DUB

Victora "American Ook'; Tento blely dub pochddra z Missour o dozrieva podas 2 rokov v rovnoke| oblast. Mame
bohaté skisancsti so Hikavanim drava o vieme, ako vibeaf fle nagepdia divky amerckého bisleho duba [Quercus
. Alba). Americky biely dub, Klory je bohaty na lakbény s nizkym cbsohom friesiovin, ddva do ving tny vanilky o

v kokosu spolu so sfrednym mnoZstvom nasladiosti. Made sudy Victoria pondkajld bohatd aromatickl zioditost [vanilia,
Kindeky, dokoldda, dym), ktord sd zviaEi vyhladdwand vindrmi.

- TOASTING:
L, M, M#, H,
VYPALENIE LOGA, TOP EVALITA, SILIKONOVA TATEA

OBJEMY SUDOY: 2251 / 3J00L

BARIKOVE SUDY - TRADICNA SUDAREN

MADARSKY DUB

Vysoko kvalltng barikovy sud zo zemplinikeho dubu. Dub e sufany 34 mesiocov, vwroba

Far
& /{-"-/l dubovych sudoy sa fraduie od roku 1957, rancizke ypy barikowych sudoy - modanky dub

! TOASTING:
L. &, MA%, H,
VYPALENIE LOGA, TOP KVALITA

OBJEMY 5UDOYV: 2251 / 300L / 400L / S00L

DUBOVE SUDY - VENETA BOTTI SCH&N

FRANCUZSKY DUB

Vysoko kvalitngy dubovy sud. Yyroba je v Roklskw vo Fossbinderei VBS Schdn. Vysoko lovalitng
velkd dubové sudy na optimdine vyzrievanle mohuwtnych vim. Sudy s0 gulaté | ovdine.

TOASTING:
L M. M+
WYPALENIE LOGA, TOP EVALITA

VTBAVA SUDOV: [MOX DVIERKA 5 VENTILOM. STACACT VENTIL, VIORKOVACT VENTIL,
TOTALMY ¥YPUST, DREVENE PODPERY, HORNE DVIEREA

OBJEMY 5UDOY: TDOL - 10 DDOL



PRIRODNE ZATKY - MANUEL SERRA A AMORIM

IDAI OOV
RAL CURKRK

Priredny korok j& vhodngm uzatvdracim materdlom pre kvalitnd vina. Md fahkd vdhw, j@ nepriepustng pre fekuting

a phyny, je sthaditelny o elasticky. Prirodny korok j& testovany Sosaom a Odinne fesni sklenand fMale, Chadnl vina pred
oxidaciou, pricom umalfuje optimaliny pranos kyilika polrebny no renie vina. Perorvhodnd fyzické a machanické
viostnosti robia z prirodného korku idéediny uzaver pre viatky vinné ndpoje. hroznové odrody o pofodované metie.

Tento korok (e velmi Eisty o zboveny vietkpch prchavych kemponentov. Doba zrenia pre flofu od 2 do 8 rokov.

ROIMERY: 24x38 [ 24ud5 [ 2447 [ 24x54
KVALITY: Flor f Exira [/ Super f Frst / Second / Third
Hustoda: 125 - 230 kg / m3

Cbsah TCA:<2ng /|

J—— C i
f - Kolmatovany korok ma pritadiivy vzhiod, dobnd vwkonnos? o ekonomicky wwhodnl cenu. KEolmotovany korok je
] testovany Eadom a dinne tednd sklenand Male. Chedni ving pred oxiddciou, patom umaifiuje optimdlng prenod
) EysEo pofrebny no mrenée vino, Pozoruhodnd fyrické o mechanickd viostnosti robia 2 kolmatovandho korky ideding
’ ] uzaver pre viatky vinné ndpaje, hroznoveé odrody o pofodovanéd zrenie od 1 do 3 rokow
. ROIMERY: 24x38 | 24x45 [ 24x4% [ 24x54
KEVALITY: A quality [ B quality

__J Hustoba: 140 - 220 kg / m3
s

Obsah TCA: < 3.0ng /|

IEIITROYWC AR PREM 1AA
?"‘. LAWY ixi‘:. Nt U

MeutroCaork Premium® je milroparézna jemnd granulovand korkowvd zdatka s dokonalfm uzatvdaracim profiom pre
aromatickd o sviele ving. Tétka md 100% bezpednost profi TCA, Je nojnaviim vivodom firmy Amorim. Pre fento korok

r ,‘,\_'1 : je patentovany proces parngj destilocie ROSA High Tech® | klory raberpeduje lotaine nevtralnu 2atkuw bez korkove]
0 ' -i apt pachufi. Poskyluje eite intenzivnefie Sistende bunkove] Strukitry a zochovanie prirodzenaj viastnost karku.
|. o, o L Prirodzany vzhiod korku je viditelng no fele zdtky. Neutrokork Premivrm® zdtka zoruéuje perfaktny wykon pre vinag s

|| 3 {'-ﬁ dabou naffalovania do 3 rokay

¥ ._1 j'l b

| ; ?','.'- ROIMERY: 24x38 [ 2dudd [ 2dud?
T KVALITY: A

E ']E e ; Prepustnost kysiiku; 12 mesiocoy 1,08 mg / korok, 24 mesiacov 1,13 mo / korok, 34 mesiocaoy 1,14 mg [ korok

Hustoba: 240 - 320 kg / m3
Obsoh TCA: < 0.5 ng /|

TWINTOP E

Kook 1 + 1 bez detekovateinégho TCA garantovanél TwinTop Evol je razirend verzia rndmeho TwinTop® nadky
Amaorim pra prémiovy segment vin. TwinTop-Evo® pozostdva z dvoch vysoko kvalitpch prirodnych ploBek nojlepiej
evality o v sirede mikroganulatové telo. Je ldediny pre oromatickd o kvalltng vino na dibdl £as sklodovania.

- ndividuding tvarovand Mikrogranulatové telieska poskyiufd efia lepliv homaogenitu, yzickd o mechanickd adotnosf,
-o. Procesom ROSA HIGHTECH dosiohneme neutrding 2dtke bez korkovej pochuli, I6tkka md 100% bezpetnost proli TCA,
: } Iatka vhodnd pre nafloiovanie od 3 do 5 rokov,
I I. . I ROIMERY: 2d4x44 [ Zdxd7
E- - KVALITY: &
k - Prapustnost kystiku: 12 mesiocoy 1.20 mg / korok. 24 mesiocov 1.2% mg / korok. 34 mesiocov 1.34 mg / korok

Hustota: 250 - 330 kg / m3
Obsah TCA: <085 ng /|

IATIIBDAL DY 4 MNP TE/, LU
i,‘\,-;-i:.:_]_’!’_,'—-._{_ L] r ND IELR

Priradny korok je vihodrnym viatvaracim mateddlom pre kvalifng vino, Spolotnos? Amarim predstavuje nova
| jedinetnu tachnolégiu skriningw, ktord zanséuje prvy prirodny korok no svete bez detekcie TCA *.Tento novy
pastup speine aliminuje rzko korkove|] chuti o zanuéuje, fa zostdvajica TCA pod hranicou detekcle 0.5 ng /1 *.
. Této novd technaldgla skriningu dokondila existujdce G@Eille spolo&noitl Amorim na prevenciu a lleviddciu. Predhim
¥ poudivany patentovany proces ROSA Evolution je lerar dokondeny technoldgiouw NDtech. ® obsah rocpusindgho
; TCA manii alebo rovmy kvontitativne] detekdne] hranici 0,5 ng / b Analyza vykonond podfa 150 20752,

ND’L@Ch ROIMERY: 24x45 | 24x4p

EVALITY: Flor / Extra

‘_—-’.'-.-i-"‘ Hustota: 140 - 220 kg / m3
Obsah TCA: < 0,5ng /|



PRIRODNE ZATKY - AMORIM

Adventec j@ mikroporézng jpmnd granulovand korkovd matka s dokonalym uzatvaracim profiom pre
aromaticks o sviefs vino. Idtka ma 100°% bexpednost prol TCA. Je nojnoviim vivojom firmy Amorim. Pre tento korok

O e potentovany proces pame] destiidcie ROSA High Tech® | kiory zoberpeduje totdine neutrdinu zdtku bez kotkove|
m pachutl, Posiylge alte infenzivhegie Calenie bunkove] Sirukidry a zochovanie priradzana) viastnosh karku
E Advantec zatka zoruuje parfeking vwkon pre vina 5 dobow naffafovania do 1-2 rokav
=
":': ROIMERY: Z3x38 | Z3xdd
6 KVALITY: 4
E Prapustnosth kysliku: 12 mesiacoy 1,6 mg [ korok
Hustota: 270 - 350 kg / m3
Obsah TCA: < 1.5ng /|
: Tatka Spark® vykazuje vynikajice mechanicke viostnosti. Tatka Spark® 1 bola vyhvorend ako altermativa ke
klosickej zdtke no Bumive ving + 2 disky. Iatka somoind pozostdvo z tvarovaného telesa s pridamym tenkym
diskom. Ja vhodny pre fumivé vino spraocovanéd metddou "charmant” a "kasické” metddy, kombinuje spofahiivé
T charaklerdstiky 2oty 3 2 dskami ale nifiou cenou o vwiokou kvalitou. Amarm Spark Top 1 so odpordi&a pre
> akostnd Jumivé ving so schopnosfou stamutio do 12 - 24 mediacov. Disk Je bez TCA rizika

ROIMERY: 30u4B
KVALITY: A

Hustoha: 230 - 270 kg / ma
- Obsah TCA: < 10ng /|

SMART GREEN

Iatka so synietického materidlu o cukrovey frsfiny, 100% biclogicky odbdratelny motesdl. Exkluzivig zatka na
kvalitnd vina a zretie vino na 2 - 3 roky. Iotka, ktord sa absoldine podobd na prirodnd korkowd zdatku.
Idtka ber pochu a TCA,

ROIMERY: 22x38 / 22x42
MOINOST: potlas logo, minimum 12000ks

HLINIKOVE UZAVERY

ALCORK

Alcork j@ jEdinym uzdvaram na o konstrukEne vvinutym priamo pre oshie hrdia Nlofe BYS 3080, Ma
prevkdzotelne lepdie parametre uzavretia oprofi Standardnym uzdverom 3040, Udrivie konitantng hodnoty
odtrhu a umoEfivie precizne proficvanie zdvitu, Sim wrozne zdokonaluje fesnenie a valimi dfinne zabraofiuje
pranlkonie kysike do flale,

1 0ma0
SMEMIE SARAMEX / TESMEMIE SARAMTIM / TESMENIE SPARELING J TESHEMIE ACTIVE
MOINOST: potlo® logo, minkmum 4000ks

ZAKLOPKY PVC

TERMOKAPSLA PVC

Idklopky (termokapsle) 50 estelickou sicaslou cefkového obalu, Jej dizajn a dadenie k aficefe o fafi moze
ovphlyvnil prifadlivost zékaznikov o vino. Siroky vitber druhov, farebnosti a moinosti dizajru na konkeétny typ
fiofe Vdam radi pombfeme doriesif,

ROIMERY: 30ws0 / I0wé5 [/ 3070
MOINOSE: poflad logo. minimum S000ks




SANITACNA CHEMIA

ASIRAL A ASIRAL FA FLUSSIG

Tekuty vysoko alkalicky pripravok bez chidru Tekuty vysoko alkalcky pripravok bez chigmn

Poufitie: no Eistenie ndddd, tankoy, pini€ov, rezvedoy a hadic, Pouditie: na regenerdciu mikrofitra€nich sviedok, Estenie cross
Elstenle cross flow fittrow. Koncenirdcla @ 1 - 2 % roziok oy filtrov, Sistenie nddrl, tankov, plnidoy, rorvodoy

Aplikdcia: Tordbame v studens] vode aleba 40°C vode Koncentrdcio : 0.5 = 2 % roztok, Aplikdcio: Iordbaome v studenaj
Doba posabanio ;20 = 60 mindt vode alebo 50°C vede. Doba pdsobenio: 10 - 30 mindd
Davkovanbe: 1 -2 1/ 1000 vody Ddvkovanie: 0.5 - 21/ 1001 vody

ASIRAL TA 400 ASIRAL SAN O

Tekuty chidr -clkalicky pripravok Tekuty pripravok no baze perosdu vodika

Poutitie; Elstenie nddrd, tankov, piniéov, rozvodov a hadic Poulithe: derinfekcia tankov, rorvadov, sklodovanle a reutralizdcio
Eoncenirdcia : 0.5 - 2 % rozfok Wirednych sviedakkoncentracia; 0,02 - 2 % roztok

Aplikdcia: Tardbome v studens] vode aleba s0°C vode 0.5 % roztok pre skladovaonie svieok (max 3 tyidne)

Dobao posabenia; 20 - 40 mindt Aplikdcia: Zarabame v studensj vode oclebo 50°C voda
Davkovanle: 0.5 - 21/ 1001 vady Doba pscbenia; 10 - 30 mindt

Déavkovanie: 0.5 - 21/ 100 vody

ASIRAL SRC
Tekuty penovy pripravok s chidrom AS[RAL DPTIFDAM A

Paoufitie: umyvane povrchov z ulochiile] ocels, podidh a Tekuty pencvy alkalicky pripravak

keramickych abkladov. Kencentrdcia : 2= 5 % rozhok Poufifie: umywvania povrchov z uifachtile] ocele, podlidh, pinicoyv
Aplikdcia: Zardbome v studenaj alebo 70°C vode o strojoy. Koncenfrdcia © 2 - 5 & roziok

Doba pbsobenda : 15— 40 mindt Aplikacia: Iordbame v studene| aleba 50°C vode

Dévkovanie: 2 - 51/ 1001 vady Doba pasobenia: 10 - 30 mindt

Davkovanie: 2 - 51 / 1001 vody

oot i ASIRAL SEPT

Paulitie: vietky typy membrin pnauvmolickich Bov Tekuly pripravak no baze olkabol

Koncenirdcia : 5 = 20 % roziok Poufitie: dezinfekcla pléch, ihiel pinia. Kencentrocka @ neredeny
Aplikdcia; 2ardbome v studene] vode alebo 40°C vode roztok. Aplikécko: prioma aplikacia.

Dobo plsobenda: § - 20 mindt Doba pdsobenia: 5— 30 méntt

Dévkovanie: 5- 201 / 100! vody Dévkovanie: neredeny

FILTRACNE DOSKY A SVIECKY

PALL SEITZ

Saitz K series Mbkové filtraénd dosky boll vyvinuté na odifrdnenie celého radu nedstat pre spinenie poiodaviek v
potravindch o ndpojovom priemysle. Pouditie technického postupu pre zreteing lepiie otvorenie Epecidginych buniSinowych
vidkien a nasledna rovnomeamd umiestnenia uréitych nofjemnejiich kremelinovich zmes o perditu. Zopojenie GEinnénho
elekirokinetického potencidlu - tim je dosiahnutd definavand odsonpdnd sila.

ROTMERY: 20 x 20 / 40 x 40

TYPY: EF00, / KBOO f 700 - heubad, K300 f K250 f €200 - jernnd, K150 f K100 / K580 - ostra, K550 7 EE / EK] / EKS - starilng

PALL SEITZ ID

Pall Seitz Zero DE (ID] sa sklodajd ¢ vyrazne Sistych celwdzovych vidkian a sO wrdbané bez pouditia anorganickych
pomocnych prostiedkoy ako sO kremeling a perdit. Velmi maly velyy na farbu o ardmu, Velmi vysokd Eistoto, nizky obsah
extraohovatenych &astle, velmi nizke uvolffovanie lontov, A¥ o 50% nifa spotreba vody pri vwmyvani o regenendcl
Stopercening biclogicky adblralalny mabernidl, vhodny na kompastovania

ROTIMERY: 40 x 40

TYPY: K250 - hruba, K100 - jamnd, K580 - ostrd, EK - steriing

PREPOR NG - PREDFILTER

e Epaciding rada predfilirov, ktord bola vyvinuta pre Opiné odstraficvanie kyasiniek o znifenie baktendlneho afafenia
pre ziepienia kratkodobe| stabiity vino o predenie fivotnosti membranaovych filfrov. $0 navrhnuté tak, aby mohl byl
regenarovand intenzivnym pdsobenim chemickych saniteénych prostriedioy | porow a fo spdingm preplochom.
ROIMERY: 107" / 207" / 307" / 0.5 mikron { 0.4 mikeon

BEVPOR PS - MEMBRANA

& vysoka vkonny fitadny etement s mikrobiologicky d&innou membranou, ktary splfic Slandardng poliadaviy na
mikrobidinu fillrdciv [odstrdnania kvasiniek o bakbési). Vyuiiva najmodemejiie polyethersulfonové membrany pre
robezpedenie vysokého prietoku a dihej Zivotnosti.

ROIMERY: 107" f20°" /30" /0.2 mikron / 0,45 mikren f 0,45 mikron

BEVPOR PH - MEMBRANA

e noditandordny membsgnovy mikrofiltraény element 5 polyetharsulfonovouw membrancu. Theto elementy majd oprot
LBevpor PSY o 30% &880 filiradénd plochu a infegrovanl prediiliradnd wabw, kiord zobezpedule wioky prietok a chrdnl
kancowd membranu pred |, hrubdimi® nedistotami, im sa ovyiuje kopacita prefifrovaného média i Bivotnos! filtradéného
sfamantu. Ma o 50% dihiu Svotnost ako Bevpor PS.

ROZMERY: 107" f 207" / 30" / 0.2 mikron / 0,45 mikron / 0,45 mikron



PNEUMATICKE LISY - MLYNKOODSTOPKOVACE - CERPADLA

NEREZOVE NADOBY - VINIFIKATORY - CHLADENIE




FILTRE - DOSKOVE -KREMELINOVE - CROSS FLOW - KALOLIS
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