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WE CARE ABOUT YOUR WINE
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Vice nez
10,000 zakazniku
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CISTOTA STEJNORODOST

Diam zatky jsou navrzeny tak, Vyrobni proces zajiStuje Receptura Diam umoznuje

aby poskytly neporovnatelnou naprostou stejnorodost vinafum pracovat presné
senzorickou neutralitu vlastnosti a technickych podle svych preferenci,
zajiSténou procesem charakteristik vSech uzavérua. obzvlasté pak ve smyslu

DIAMANT® process. prace s kyslikem.



Kontrolovany vyrobni proces ) Kontrolni plén

2. Mieti & granulometrie
pouzijeme

5% sklizeného primért
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Annexes/13-prox_mesure_qualite_complet_GB.pdf
Annexes/13-prox_mesure_qualite_complet_GB.pdf

Senzoricka
bezpecnost
Cisténi korku
procesem
DIAMANT®

>150

Skodlivych

molekul .

CHARCOAL FILTER

AUTOCLAVE

LATENT SOLVENT TANK


Annexes/0607 - 150 molecules DIAMANT_GB.pdf

Stejnorodost

Abychom zabranili vinu vzlinat telem zatky
a zachovali elasticitu korku, pouzivame
mikrosféru nejvyssi kvality.

Stejnorodost pfi lahvovani.
Bez rizika oxidace.

Bez rizika protékani zatky.
Shodna a stala vytahovaci sila.
Bezpec€na pfeprava vina v lahvich.
Stejné zrani vina u vSech lahvi.

|




1 Volba

Moznost volby
zasobovani vina v
lahvi kyslikem
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Annexes/2019 - Aging test - GB.pptx

Marketingové pozadavk Y. .
OTRENJOVe pozataviy (A Eco-pratelské

- Siroce pouzivan vSude na svété vyrobci kvalitnich vin

- Konzumenti povazuiji Diam za pfirodni vyrobek poiad avky

Zakonneé pozadavky

3 ingredience v souladu se vSemi platnymi
predpisy.

Negativni
uhlikova stopa !

QBC e

BILAN CARBON=



Annexes/2019 -  Diam green practices - GB.pptx
Annexes/2019 - IPSOS - GB.pptx
Annexes/2019 - Certifications - GB.pptx

Diam 5 Origine
Diam10*Origine
Diam 30 Origine

Diam 30


Annexes/2019 - Origine - GB.pptx
Annexes/2019 - Mytik - GB.pptx
Annexes/2019 - Altop - GB.pptx
Annexes/2019 - Diam - GB.pptx

Nalahvuje V ten O, je prioritou vyzkumného zaméfeni

’ V partnerstvi se svetovymi vyzkumnymi centry
samy den to

same Vvino s
ruznymi zatkami
DIAM podle toho,

jaka je konecna
destinace
jednotlivych lahvi.

Universidad

MMMMMMM

i ' Kontrola kyslik



Annexes/2019 - OIR-OTR - GB.pptx
Annexes/2019 - OIR-OTR - GB.pptx

Déekujeme

& prejeme
péknou i

navstevu




