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Z lesa do flase, Tonnellerie de Mercurey je

vyvrcholenim dlhej rodinnej tradicie a osobne;j

vé$ne majitelov, Carole a Nicolas TARTERETOV.

Kompletny rad sudov, ktoré odrdzaji nd$ unikdtny
koncept miesania lesa a $pecifického toustovania k

zvyrazneniu ndsho dubu.




Kritéria nasej selekcie

Tonnellerie de Mercurey je sudarska spoloénost znama preciznostou selekcie
dubu, pricom kombinuje drevo z troch réznych lesov na vyrobu kazdého jedného

suda.

Nasa filozofia a spdsob zmieSavania dubového dreva nAm umozfuje prinasat na
trh sudy konzistentnej a hommogénnej kvality po celd dobu.

Kl'aéovym bodom stalej kvality je samotné spravovanie lesov spolo¢nostou, nas
integrovany systém spracovania surového dreva a d'alej poznatky, skisenosti
Nicolasa Tartereta a jeho timu Specialistov.
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== SELEKCIA A ZMES DREVA , garancia nasej stalej kvality

Kazdy strom je unikatny z hladiska lokality svojho pévodu. Tato jedineénost je dand miestnymi
podmienkami ako klima, expozicia a hustota rastu stromov na danom Uzemi - tzv. terroir.

K vytvoreniu homogénnej zmesi dreva, ktord ostdva aj casom konzistentna, pouzivame
3 kritéria objektivneho hodnotenia kvality kazdej jednej dosky — rozmer zrnitosti, lesny
manazment a terroir.
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== “TERROIR"”

Rovnakym spdsobom ako kvalita hrozna je odrazom svojho ,terroir*, teda miesta kde bolo
dopestované, tak aj dubové stromy su ovplyvnené rastovymi podmienkami svojho Uzemia.

Pocas 150 - 200 ro¢nej doby rastu stromov, prave fyzikalne vlastnosti pody, obsah mineralov
aj vlahy ovplyvnuju kvalitu a chemické zlozenie dreva. ,Terroir* ma vplyv taktiez na farbu a
aromu dubového dreva.

Vyclenili sme tri Specifické ,terroir® nasho regiénu:

« SABLE: reprezentuje piesocnaté pody - statne lesy Uzemia Fontainebleau, Russy a Retz.

« CRAIE: reprezentuje kriedové pbdy - lesy Uzemia Othe a Champagne.

« PIERRE: reprezentuje kamenisté pody — lesy Uzemia Chatillon a Severné Burgundsko.

Preciznu zmes dubového dreva z tychto réznych lokalit pontikame v sudoch
nasej rady ,EVOLUTION".
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Kritéria nasej selekcie

== ROZMER ZRNITOSTI

Zrnitost a hustota je jedna z vlastnosti dreva, ktora reprezentuje rast dubového stromu v
priebehu roka.

Rychlost rastu moze kolisat a zavisi od réznych faktorov ako napriklad mnozstvo zrazok,
Urodnost pddy a Urover hustoty porastu v lese, pri ktorej si stromy navzajom konkuruju.
Vysledkom rozlicného tempa rastu stromov su odlisSnosti v Strukture pletiv dreva, a tym
padom jeho chemického zlozenia.

Tieto odliSnosti vytvaraju urcitd zrnitost — hustotu o réznej velkosti ( pohybuje sa v rozmedzi
od menej ako 1 mm az po 5 mm).

V pociato¢nom Stadiu spracovania surového dreva su dosky separované do dvoch hlavnych
kategorii podla rozmeru zrnitosti:

* Hruba zrnitost (nad 4 mm). Vyrabaju sa sudy urcené na zrenie liehovin (Cognac, Armagnac).

* Jemna zrnitost (pod 4 mm). Tento zrnitostny rozmer a Specificka farba dreva predstavuje idedlne
vlastnosti pre zrenie vina.

Takto roztriedené dosky z Cerstvo spracovaného surového dubového dreva su urc¢ené na susenie
(doba susenia - vacsinou dve zimné obdobia) a nasledne sa znovu triedia do Styroch skupin:

+ Strednd zrnitost (4 - 3 mm) + Jemna zrnitost (3 - 2 mm)
+ Velmi jemna zrnitost (2 - 1.5 mm) « Extra jemna zrnitost ( pod 1.5 mm)

Pocas celého procesu triedenia a susenia dosiek su vedené zédznamy, ktoré umocriuju vacsiu
spolahlivost pri selekcii.

== LESNY MANAZMENT

FUTAIE

Lesy Futaie boli prvykrat vysadené v 17. storoli ako zdroj vysoko kvalitného dreva pre
stavbu lodi. Postupom cCasu ako sa svet industrializoval, tak sa zniZzoval dopyt po dreve, ¢o
umoznilo debnarom vyuzivat tieto pozoruhodné dubové stromy vo véacsej miere.

Futaie znamena systém lesného manazmentu, kde boli stromy velmi husto vysadzané s
hustotou porastu az do 100 000 stromov na hektar plochy. Su preriedované kazdych 25 rokov
az napokon o dve storocia neskdr na tej istej ploche ostane zhruba 150 dospelych stromov
Spickovej kvality.

V tychto lesoch je konkurencia medzi rasticimi stromami tak vysokd, Ze podnecuje ich rast
predovsSetkym do vysSky za svetlom. Drevo z lesov Futaie reprezentuje velmi kvalitny

material s homogénnou hustou zrnitostou.

sadenie sadenice stromcéeky plantaze vysoky les zrely vysoky les

V niekolkych oblastiach bol tento systém lesného manazmentu predstaveny za Gcelom
produkcie dubu vy$$ej kvality. PredlZzovanim &asu medzi jednotlivou taZbou stromov v
poraste sa Uroven konkurencie medzi stromami zvysuje. To znamena, Ze rast stromov je
uprednostneny do vysky za svetlom pred rastom do stran. Takto pestované stromy
produkuju drevo hustejSej zrnitosti. Z dovodu vysky stromov sa tento systém lesného
hospodarstva vola ,Haute Futaie® manazment - z francizskeho ,haute" (vysoky).

TAILLIS SUR FUTAIE (TSF)

Priblizne 70% franclzskych lesov je obhospodarovanych systémom TSF.

Na rozdiel od predoslého systému stromy rastl a obnovuju sa prirodzenejsie, ¢im maju
divokejsi vzhlad.

Kazdych 25 rokov sa taZia vyzreté dospelé stromy, pri¢om menej kvalitné sa vyuZivajd ako
palivové drevo.

Drevo vytazené z lesov TSF predstavuje material roznej kvality s rozliénou a nehomogénnou
zrnitostou. Preto iba nizsie percento takto dopestovanych stromov je vhodné na produkciu
dreva pre vyrobu sudov.

Pod zastitou Uradu lesného hospodarstva Franclizska sa v poslednom ¢ase vadéina lesov
systému TSF transformuje na systém lesného manazmentu Futaie. Tento systém sa potom
vold ,Taillis sur Futaie en Conversion".
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Tradition % ‘ '

Nas tradiény sortiment ponuky sudov, vyber na zaklade farby a
rozmerov zrnitosti dreva pozberaného z troch réznych lesov

== ASSEMBLAGE GRAIN FIN 2 ROKY - 27 mm

Spracované drevo zreje a susi sa po dobu 24 mesiacov vo vonkajsich podmienkach v
oblasti s vyS$Sim Uuhrnom zrdzok - Cote de Bar, Champagne, kde je umiestnena nasa
spracovatel'ska linka na spracovanie surového dreva. Z takto pripraveného materidlu sa
spravi vyber dreva z troch réznych lesov.

Tieto sudy su vyrobené prevazne zo zmesi dreva jemnej zrnitosti z lesov ,TSF", dalej s
pridavkom dreva velmi jemnej zrnitosti z lesov , TSF en Conversion" a par dosiek je
pridanych so strednou zrnitostou o velkosti porov nad 3 mm.

Zlozenie sudu: Strednd zrnitost(>3 mm): 4 dosky / Jemna zrnitost (3-2 mm): 18 - 20 dosiek
/ Velmi jemna zrnitost (2-1.5 mm): 8 - 10 dosiek

== ASSEMBLAGE GRAIN TRES FIN 3 ROKY - 27 mm

Spracované drevo zreje a susi sa po dobu 36 mesiacov vo vonkajsich podmienkach v
oblasti s vy$sim Uhrnom zraZzok - Cote de Bar, Champagne, kde je umiestnena nasa
spracovatelska linka na spracovanie surového dreva. Z takto pripraveného materialu sa
spravi vyber dreva z troch réznych lesov.

Tieto sudy su vyrobené prevazne zo zmesi dreva velmi jemnej zrnitosti z lesov ,FUTAIE",
dalej s pridavkom dreva jemnej zrnitosti z lesov , TSF en Conversion" a s pridavkom jednej
dosky so strednou zrnitostou o velkosti pérov nad 3 mm.

ZloZenie sudu:Stredna zrnitost(>3 mm): 1 doska max. / Jemna zrnitost (3-2 mm): 10 dosiek
/ Velmi jemna zrnitost (2-1.5mm): 20 dosiek

Tento koncept je takmer identicky s vyberom ,ASSEMBLAGE GRAIN FIN", ale s vySSimi
kritériami kladenymi na selekciu dreva podla zrnitosti a farby.

== NICOLAS SELECTION

Spracované drevo zreje a susi sa po dobu 30 mesiacov vo vonkajsich podmienkach v
oblasti s vy$Sim Uhrnom zrdzok - Cote de Bar, Champagne, kde je umiestnena nasa
spracovatelska linka na spracovanie surového dreva. Z takto pripraveného materiadlu sa
spravi vyber dreva z troch réznych lesov.

Tieto sudy su vyrobené prevazne zo zmesi dreva velmi jemnej zrnitosti z lesov ,FUTAIE",
doplnené o drevo jemnej zrnitosti z lesov , TSF en Conversion® a s pridavkom jednej dosky
so strednou zrnitostou o velkosti pérov nad 3 mm.

ZloZenie sudu: Stredna zrnitost(>3 mm): 1 doska max. / Jemna zrnitost (3-2 mm): 10 dosiek
/ Velmi jemna zrnitost (2-1.5mm): 20 dosiek

v sudoch ,NICOLAS SELECTION" pouzivame drevo so Speciadlnych lokalit lesov, ktoré sa
vyznacuju vyssou kvalitou pody. Toto kritérium selekcie reprezentuje drevo viacej svetlo
ruzovej farby, ktoré je velmi vhodné pre spésob opalovania ,CLL"

== HAUTE FUTAIE SELECTION

Haute futaie je selekcia dreva vyhradne z lokalit so systémom lesného manazmentu, kde
boli stromy velmi husto vysadzané s hustotou porastu az do 100 000 stromov na hektar
plochy. Potom suU postupne preriedované kazdych 25 rokov az napokon o dve storocia
neskor na tej istej ploche ostane zhruba 150 dospelych stromov Spickovej kvality.

V tychto lesoch s vysokou hustotou porastu si stromy navzajom tak konkuruju medzi
sebou, Ze st nutené rychlejsie rast do vysky za svetlom. Tento efekt ma za nasledok, ze
drevo z takto pestovanych dubovych stromov vykazuje extra jemnu zrnitost so Specidlnym
aromatickym profilom.

Spracované drevo zreje a susi sa po dobu 30 mesiacov vo vonkajsich podmienkach v oblasti
s vys$sSim Uhrnom zrazok - Cote de Bar, Champagne, kde je umiestnena nasa
spracovatelska linka na spracovanie surového dreva.

Selekcia dreva Formaty Toustovanie
ASSEMBLAGE GRAIN FIN | BG/BX/300L /400L /500L ST/M/GC/M+
ASSEMBLAGE TRES FIN BG / BX ST/M/GC/M+

27 mm| Tradition
NICOLAS SELECTION BG / BX/300L / 400L / 500L CLL

HAUTE FUTAIE SELECTION BG/BX CL/CLL/ST/M




Evolution

Nasa selekcia podl'a ,terroir" alebo druhu pody lokality

== CRAIE SELECTION

Sudy zo selekcie dreva z kriedovych pod, tzv. Selekcia Craie

Pri dodani &erstvého dubového dreva na spracovanie si ddvame zalezat, aby sme oddelili
drevo dopestovane systémom TSF z kriedovych pdod lesov oblasti Champagne a Severného
Chablis. Prave toto drevo predstavuje surovinu na vyrobu sudov ,CRAIE SELECTION".

Spracované drevo zreje a susi sa po dobu 24 mesiacov vo vonkajsich podmienkach v oblasti
s vyssSim Uhrnom zrazok - Cote de Bar, Champagne, kde je umiestnena nasa
spracovatelska linka a nasledne selektujeme najsvetlejSie drevo zo zasob.

Toto drevo je zozbierané minimalne z troch réznych lesov s rovnakym ,terroir*. Pomer
zrnitosti v zmesi dreva je identicky ako v ,ASSEMBLAGE GRAIN FIN 2 - ROKY".

== PIERRE SELECTION

Sudy zo selekcie dreva z kamenistych pdd, tzv. Selekcia Pierre

Drevo ,PIERRE" pochadza vyhradne z , TSF" lesov z hornej Casti niekolkych kopcov
Severného Burgundska, kde sa nachadzaju prevazne suché, plytké a skalnaté pody.
Stromy su nizsie a priestrannejsie s chaotickym vzrastom.

Drevo predstavuje material s r6znou zrnitostou a farbou, ¢o su kritéria tejto $pecialnej
selekcie. Doba susenia 30 mesiacov.

== PRESTIGE

Sudy zo selekcie dreva z piesoc¢natych pod, tzv. Selekcia Prestige

Tato Specidlna zmes pozostava exkluzivne z dreva extra jemnej zrnitosti, zo selekcie nasich
najlepsich ,HAUTE FUTAIE" lesov, kde stromy rastl vyhradne na hlinito-pieso¢natych az
piesoCnatych podach. Je to unikatna selekcia, ktord predstavuje vlastnosti dreva ako
napriklad Cista ruzova farba a mineralnu vonu cédrového dreva.

Ruzova farba dreva je vysledkom kombinacie lesného manazmentu ,HAUTE FUTAIE" a
terroir s pieso¢natymi pédami. Doba suSenia a zrenia spracovaného dreva je 30 mesiacov.

Drevo pochadza z malych, Statom vlastnenych lesov ako napr. Fontainebleau, Senonches,
Reno-Valdieu, Belleme, Russy, Boulogne, Beaulieu, La Haie Renaut, Troncais, Berce a Retz.
Dominantnou zloZzkou pdd v tychto lesoch je piesok.

Selekcia dreva Formaty Toustovanie
CRAIE SELECTION BG / BX/300L /500L LF
27 mm Evolution PIERRE SELECTION BG /BX/300L/500L CLL+

PRESTIGE BG /BX/300L /500L CL/CLL




Nase sposoby toustovania sudov

== M: MAISON

Maison, na$ domadci, najtradi¢nejsi spdsob toustovania. Stredne silny plamen a velmi
jemné kropenie vodou zabezpecuje opalenie dreva do hibky 3-5 mm a farbu toustovaného
chlebu. Vysledkom su vina s charakterom a telom, s podmanivou zagulatenou struktirou a
plnou chutou. Typické si vone ¢okolddy, kadvy a vanilky. (Sudy su taktiez k dispozicii v
stuprioch opalenia M- a M+, ktoré sa odlisuju dizkou ¢asu opalovania).

« Chéteau le Sartre - Pessac-Léognan

« Chateau Ollieux-Romanis - Corbieres

« Domaine des Perdrix - Nuits St Georges
« Jacques Carillon - Puligny-Montrachet

== ST: SPECIAL TOAST

Pri tomto sp6sobe opalovania sa vykonava frekventované kropenie vodou kombinované so
stredne silnym plamenom zabezpecuje jemne hnedy toast do hlbky dreva 6-7 mm. Tento
casovo dlhsi spdsob toustovania odraza aromaticky a Strukturdlny profil sudu pridavajuci

vinu eleganciu, dlzku dochute a mineralitu. Prirodzené kvetnaté a ovocné tény vina su l
zvyraznené a pekne zaramované bez dominancie dreva.

« Chateau la Riviére - Fronsac
« Domaine Dauvissat - Chablis
« Vouette et Sorbée - Champagne

== GC: GRAND CRU

Pravidelné kropenie vodou kombinované pocas toustovania silnejSim plameriom vytvéra v
nasom ponukanom sortimente najvyraznejsi a najhlbsi toust s hibkou opalenia dreva az 7-8
mm. Farba toustovaného dreva je kdvovo hneda doddvajuca vinu bohatost a $truktiru. Sud
podporuje vo vine silné telo a vyrazn( dochut. Takto opdlené sudy si vhodné pre vina s
vyrazne silnym telom, ktoré boli vyrobené z dobre dozretého hrozna, inak hrozi dominancia
v chuti sudom.

« Domaine Ramonet - Chassagne-Montrachet
« Domaine G.Y. Dufouleur - Nuits-Saint-Georges
+ Chateau Corton André - Aloxe-Corton

== LF: LIGHT AND FRUIT

Jemnejsi spOsob toustovania za Ucelom zachovania ovocnosti vo vine. Dub z lesov CRAIE
rastdci na kriedovych, menej Urodnych pddach je vo vseobecnosti jemnejsi z hladiska
zloZenia taninov a aromatickych prekurzorov. Stredne lahké toustovanie za pouzitia vody a
pary zachovava delikatnu strukturu dreva dubu a zabranuje vytvaraniu silnych toustovych
arém.

Sudy opalované touto technikou sa odporucaju pre kratSiu dobu zrenia vina (6 — 10 mesiacov).
« Domaine Jacqueson - Rully

« Chateau de Chamirey - Mercurey
« Domaine Pichon - Céte Rétie



% Nase sposoby toustovania sudov

m= CLL: CHAUFFE LIGHT & LONG

Jedna sa o delikatny spbsob opalovania nad Zeravym dubovym popolom. Je to ¢asovo dlhSia
technika toustovania pri nizsich teplotach, ¢o dodava drevu medovo sfarbeny profil s hibkou
vrstvy opalenia 3-5 mm. Tento jemny toust ma minimalny vplyv na vino, ale pridava vinu
na ovocnosti a podmanivosti. Nasa sklsenost je minimalne 12 mesiacov zrenia vina v
sudoch s tymto opalenim pre lepSie zakomponovanie vlastnosti dreva do vina.

« Chateau Haut Bailly, Grand Cru Classé - Pessac-Léognan
» Maison Chapoutier - Vallée du Rhéne

« Domaine Guillot-Broux - Macon

« Domaine des Perdrix - Nuits-Saint-Georges

m= CL: CHAUFFE LIGHT

Tento spdsob toustovania je identicky s CLL s rozdielom dizky opalovania, ktora je priblizne
polovicnd v porovnani s CLL. Dub ostdva velmi cerstvy, pricom sudy opalené tymto
sposobom su urcené iba pre vino z velmi dobre dozretého hrozna, ktoré je uréené na dlhsie
zrenie. Minimalne 18 mesiacov je potrebnych pre idedlne zakomponovanie takto Cerstvého
dubu do vina.

« Thibaut Liger-Belair - Nuits-Saint-Georges
« Jacques Prieur - Meursault
« Taupenot-Merme - Morey-Saint-Denis

m= CLL +: CHAUFFE LIGHT LONG PLUS

Lahké a dlhé toustovanie odvodené z klasického CLL toustu urcené pre dub z lokality
,PIERRE". V tomto toustovani nahradzame poslednych par minut lahkého toustovania
rychlym a silnej$im opalenim. Tak vznikol CLL+. Len vyuZivame prirodzen( bohatost dubu z
.PIERRE" terroir, ktord ndm umoznila urobit tito mald zmenu v CLL pri si¢asnom zachovani
Struktdry dreva.

« Clos de Tart - Morey-Saint-Denis
« Chateau du Tertre, Grand Cru Classé - Margaux
« Jean Pillot - Chassage Montrachet

TOUSTOVANIE S VODOU SUCHE TOUSTOVANIE

\ LF ST GC cL CLL | CLL+ M M+

Tepolota X XX XXX X X XXX XXX

Plamen X XX XXX X Xx XXX XXX
Voda XX XX XXX X Xx X X

Dizka XXX XXX XXXX X XXX XX XX XXX

poznamka: pri mokrom toustovani je pre rovnaky prienik potreba viac casu.



Nasa Kvalita & Zarucena Kontrola

Vytvorenim nasej novej budovy v juli 2009 Tonnellerie de Mercurey investovala
vyrazne do produkénych jednotiek na Spici technoldgii. V Sudarni si kladl za ciel poskytnut
vam vysokokvalitné sudy, vyrobené v mieste Setrnému k zivotnému prostrediu, ktory je
nasim hlavnym presvedcenim: "Zmes reSpektu a tradicii nasej vyroby sudov sliziaca vinu".

Nasa zakladna vyrobného zariadenia-umenia, postavend podla Specifikacii vinarskeho
priestoru bola dokoncena v roku 2009. Od tej doby sme pokracovali v investiciach do
technoldgii s dohladom nad produktami s cielom zabezpecit nasim zakaznikom, ze dostanu
sudy najlepsej kvality.

Praca s uznavanymi laboratériami v odbore, pravidelne testuju nase drevo, vzduch a vodu
ktord dodavame, aby sa predislo moznej chemickej kontaminacii.

Tonnellerie de Mercurey ma integrovany systém spracovania surového dreva NT Bois, ktory
mbze garantovat:

« PEFC certifikované drevo francziskeho povodu
» Celkova sledovatelnost “od lesu k vzniku sudu”

ISO 9001 a ISO 22000 certifikaty garantuji kontroly homogenity, sledovatelnost a
reprodukovatelnost nédého vyrobného procesu a kvality nédsho servisu.
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Velka rodinnd firma, s radom odbornych zru¢nosti

a desatrocia vedomosti a odbornych znalosti.

T4to kombindcia zru¢nosti a skisenosti umoznila
Tonnellerie de Mercurey, aby sa stal velmi uzndvanym menom
na trhu s dubovymi sudmi, a to tak ako vo Franctzsku tak i po

celom svete.

Rozdiel je nd$ nekompromisny postoj
Z lesa k vinu, nase timy odbornikov na lesnictvo, spracovanie
dreva, remeselnici, debndri a skuseni enolégovia Vim pontkaji

bohatt zmes talentov.

Profesionalita nasich odbornikov v kazdej fdze procesu tvorby
sudu je pre nds zdrukou vynikajiceho, individudlneho riesenia

pre vietky vase potreby.




Tonnellerie de Mercurey
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SENZORICKY VPLYV TOUSTOVANIA NA VINO

Idealna doba Informacie

Toustovanie Senzoricky vplyv | Aromaticky vplyv Typ vina zrenia vina o toustovani
Pravidelné kropenie vodou
Pridava Etruktdru kombinované s intenzivnejsim
) g Dymovo plamefiom vytvara nas
GC a telo, vyrazna VO Vina z mladych vinic
; VYT korenisté ) najvplyvnejsi toust. Pridava
Grand Cru Vysoky dochut a a bohaté tény Vyzai‘#ﬂﬁfﬁﬂdanu 9-15 mesiacov vf]nu bohatost, struktiru a
objemnost charakter. PodporUJe samotné
vino, pridava mu telo, dizku a
zagulatuje dochut.
Stredne silny plamen a
prawdelrln kro%eme vodou,
= . , vrstva opalenia 3-5 mm, tento
M Stredny Umochiuje telo Cokolada Vhodné pre ) toust dodava vinu charakter,
X S | ! 5 Kéava véetky 9-12 mesiacov | tg| dmanivost, prida
Maison az Vysoky a objemnost h Y elo a podmanivost, pridava
Vanilka typy vin textdru a pInG chut.
Nachadzame arémy cokolady,
kavy a vanilky.
(K dispozicii je aj M- a M+).
Pravidelné kropenie vodou a
hod toustovanie stredne 5|Inym
. - Vhodné pre svieze plameriom s vrstvou opélenia
ST Dtoeclisvs ’drlazzk:éa Sladké korenie vina s ovocnym ] 5-7 mm. Tento toust
. Stredny PV Dymovo ovocné charakterom odrody 6-12 mesiacov | zabezpecuje lahké arémy a
Special Toast dochut a t6n CS. Merlot, FM. SV tony dreva dodavajuce vinu
objemnost ony 4 o eleganciu a mineralitu. Svieze
MP, Dunaj a jemné arémy nezastieraju
pbévodnu ovocnost vina, ale ju
umocniuju.
Nas naJJemdneiJEI toust
, e 2 vytvoreny eli atnym
CLL Dodava jemnost, Minimal Pre vysoko kvalitné a plamefiom z dubovych
. Nizky zamatovost a A g7 komplexné vina (Rizling  |15_18 mesiacov| Uhlikov. Ma minimalny vplyv
Light and Long alta closhuie vplyv dubu rynsky, Chardonnay, na arému vina, ale Struktirne
: Pinot Blanc). dodéva swezost a
podmamvost dopomahaJuc
vinu ,ziarit".
Toust Prestige - podmanivy,
| elegantny a seriozny. Tento
Elegancia a Siaden Pre drahé, vysoko 12-18 . sposob opalenia umozZiiuje
Prestige Velmi nizk 9 : [r 5 -18 mesiacov vinu sa prejavit svojou
g y dlha dochut vplyv dubu kvalitné E} komplexné + individualitou a odrodovou
vina. charakteristikou. Jednoducho
vyjadrené - sud nezastiera
Jterroir® vina.
I\(ljas InaJnovgl toust, ktonl')y
I opliia moderny spdso
Sladkost a Pre n:woderne vina s vinarstva - zabezpeluje
LF Stredny Podmanivost a : ovocnym charakterom ' rychlu integraciu. Idealny pre
5 ; s ot ovocnost (Sauvignon Blanc 4-9 mesiacov | o &as zrenia vina v sude.
Light and Fruity | aZ Vysoky sviezost Nizky vblyv dubu g anc,
Y VPl Chardonnay, Rizling Pre vina nak"YCh:eJSIte
, : zvyraznenie komplexity s
Rynsky, Pinot Blanc). ohladom na ich ovocnost a
sviezost.
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